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KoMMNNeKCcHbIEe NUHAN
MPON3BOLCTBa KOHCEPBOB:

@ MSCHbBIX U MACOPACTUTENbHbIX;
@ PbIOHbBIX;

@ OBOLLHbIX;

® (OPYKTOBbIX;

@ CryLLEHHOMO MOJOKa,;

@ [ETCKOro NMUTaHNS;

@ BJIaXKHbIX KOPMOB /154 XVBOTHbIX.

Jlydwive peLueHnst ons:

@ HanosHeHWs Tapbl NMPOLAYKTOM,;
@ YKYNopVBaH1s Tapbl;

@ MOVIKN 1 CYLLIKW/ Tapbl;

@ cTepunmsaunv;

@ HaHeCeHUA STUKETKW;

@ rnepemeLLeHns Tapbl.

Complete processing
lines for canned:

@ meat;

@ fish;

@ vegetable;

® fruit;

® condensed milk;
@ baby food;

® pet food.

The best solution offers for the:

@ filling process;

® sealing process;

® container washing & drying;
@ sterilisation;

@ labeling;

© transporting belts.

www.besteq.ru

Lignes completes de la production
d’aliments en conserves:

@ de viande et de viande et légumes;
© de poisson;

© de légumes;

@ de fruits;

@ de lait concentré;

@ aliments pour enfants;

@ aliments pour animaux (patées).

Meilleures solutions pour:

@ remplissage des récipients;

® fermeture des récipients;

@ lavage et séchage des récipients;
@ stérilisation;

@ étiquetage;

@ déplacement des récipients.
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Komnanusi «<BECTEK-UHXuHmpuHr» 6onee 10 net
cneumannanpyeTcs Ha paspaboTke 1 MPON3BOACTBE
paznMyHoro 06opyAoBaHVs AN MULLEBON MPOMBILLNIEH-
HocTu. bnarogapst KomaHae BbICOKOKNACCHbIX
VNHXEHEPOB 1 MPON3BOACTBEHHVKOB Mbl Mpedniaraem
HalLMM KnveHTam Hanbonee athheKTUBHbIE 1
BbICOKOKA4ECTBEHHbIE PELLEHNS B Chepe TEXHOMOMI
MPUrOTOBMEHNS KOHCEPBUPOBaHHOM NPOAYKLMN.

KomneTeHumm Halen KoMnaHuy No3BONSOT peannso-
BaTb NMPOEKTbI PA3NIMHHON CTEMEHW CNIOXHOCTY B
06nacT KOHCEPBHOMO NPOU3BOACTBA, ANS:

@ MsiconepepabaTbiBatoLLeil MPOMBILLIEHHOCTY (TyLLUEHKa,
rynsil, nalTeTbl, PUETbI, MACOPACTUTESIbHbIE KOHCEPBbI
nT.4.);

@ nepepaboTku OBOLLIEN 1 (DPYKTOB
(Cokn, KETYYMbI, MapUHaLel, Mope U T.4.);

© nepepaboTku Pbibbl 1 MOPENPOLYKTOB
(pbIBHbIe KOHCEPBbI U NMpPecepBbl B Macre, COBCTBEHHOM
COKY, TOMaTHOM COYCe, B TOM YUCIIEe OBXKapeHHbIe 1
TA)

© MOJIOHHOW MPOMBILLSIEHHOCTU (CryLLIEHHOE MOJIOKO);

@ MPOV3BOLCTBA AETCKOrO MUTaHUST;

© Npon3BOACTBa KOPMOB [1/151 XKMBOTHbIX.

Hatua koMnaHns NpeaaraeT NosHbIi NepeyeHb YCiyr:
OT pas3paboTKy KOHLUEMNLMN ¥ MPOEKTUPOBaHS [0
MPON3BOACTBA U CEPBVCHOM, MOCTMPOAAKHON
NMOAAEKKM Ha MECTax.

[MocTaBnsemMble Hamn NMPOU3BOACTBEHHbIE NIMH
BKJIHOHAIOT B CE651 MOMHbIA KOMMNEKT 060pya0BaHNs ans
MOArOTOBKYM ¥ MPUrOTOBNEHVS MPOAYKTa, HanoNHEHNS
Tapbl U ee yKynopviBaHus, aBTOKIaBNPOBaHNS, MOKM
Tapbl U €€ CyLUKM, NEPEMELLIEHNS Tapbl, HAHECEHWS
3TVKETKMN 1 YNakoBKW [/ MOCTaBKU K MECTy peanaa-
[

OTn4mnTENBHOM 0COBEHHOCTHIO 060pYLoBaHNA BESTEQ
ABSIETCA NMPUMEHEHNE NePeaoBbIX KOCTPYKTOPCKIMX
PELEHUI N KOMMNEKTYIOLLVX BEAYLLMX MUPOBBIX
npov3BoauTENel, 06ecnevBatoLLX HaAEXHOCTb,
6€30MacHOCTb, IPrOHOMUYHOCTb 1 SKOHOMUYECKYHO
3(hHEKTUBHOCTb B MPOLIECCE SKCMyaTaumm.

Ceol BbIGop B nonb3y obopynosaHus BESTEQ coenanu
yxe 6onee 200 npegnpusTuii us 11 cTpaH Mypa.

The company «BESTEQ-Engineering» has been
specializing in the development and production of
various equipment for the food industry for more
than 10 years. Thanks to a team of highly
qualified engineers and production specialists, we
can offer our customers the most efficient
high-quality solutions for canning lines.

High expertise of our team allows us to
implement projects of varying degrees of
complexity in the field of canning for:

@ meat processing industry (canned meat stew,
goulash, pate, rilettes, etc.);

@ processing of vegetables and fruits (uices,
ketchup, marinades, purees, etc.);

@ fish and seafood processing (canned fish in ail,
with tomato sauce, including canned fried fish,
etc.);

@ dairy industry (condensed milk);

@ baby food production;

@ pet food production.

Our company offers a full range of services: from
concept development and design to production
and service, after-sales support on-site.

The production lines we supply include a
complete set of equipment for preparing and
cooking the raw product, filling and sealing,
sterilisation, washing and drying of empty and
sealed containers, transporting belts, labeling and
packaging before delivery.

A distinctive feature of BESTEQ equipment is the
use of advanced design solutions and
components from leading world manufacturers,
ensuring reliability, safety, ergonomics and
economic efficiency during operation.

More than 200 companies from 11 countries have
already made their choice in favour of BESTEQ
equipment.

L'Entreprise «BESTEQ-Engineering» se spécialise depuis
plus de 10 ans en mise au point et production
d’équipement varié pour I'industrie alimentaire. Grace a
I'équipe d’ingénieurs et de fabricants compétents
qualifiés nous proposons a nos clients les solutions les
plus effectives et de meilleure qualité dans le domaine de
la préparaton de la production en conserve.

Les compétences de notre entreprise permettent de
réaliser des projets de différents degres de complexité
dans le domaine de la production de conserves pour:

@ I'industrie de la transformation de viande (ragoits,
goulaschs, patés, riettes, conserves de viande et
légumes etc);

@ la transformation des légumes et des fruits (jus,
ketchups, marinades, purées etc);

@ la transformation de poisson et fruits de mer (conserves
de poisson et semi-conserves a 'huile, au naturel, a la
sauce-tomate, y compris pré-cuits etc.);

@ l'industrie laitiere (lait condensé);

@ la production des aliments pour enfants;

@ la production des aliments pour animaux.

Notre entreprise offre une gamme complete de services:
de la mise au point de la conception et de I'ingénierie
jusqu’ a la production et le service aprés-vente locaux.

Les lignes de production que nous livrons contiennent
I’équipement complet pour la préparation et la
production de produits, le remplissage des récipients,
leur fermiture, I'autoclavage, le lavage des récipients, leur
séchage, le déplacement des récipients, I'étiquetage,
I’'emballage pour la livraison au lieu de vente.

"équipement BESTEQ se caracterise par I'application
des conceptions les plus avancées et I'utilisation des
piéces et matériaux des premiers producteurs mondiaux
ce qui permet d’assurer la fiabilité, la sareté, I'utilisabilité
et la viabilité économique pendant I'exploitation.

Plus de 200 entreprises de 11 pays a travers le monde
ont déja opté pour I'équipement BESTEQ.
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COCTAB JINHNIN MACHBIX KOHCEPBOB
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JnHm nponsBoACTBa MACHbLIX KOHCEPBOB

JIMHWM Npomn3BoacTBa MSACHbIX koHcepBoB BESTEQ
npegHasHa4eHb! A5 U3roTOBMNEHNS TYLLEHKW, rynsilia,
BETHYVH, NaLLTETOB, PUETOB, MSICO-PaCTUTESbHbIX
KOHCEPBOB, BfIaXKHbIX KOPMOB /151 XKMBOTHbIX 11 APYTVX
BWAOB NMPOLYKLMM N3 CBEXXETO UM PAa3MOPOXKEHHOTO
Msica, NTYLb! 1 PACTUTENBHOTO ChIPbS.

B 3aBVICMMOCTI OT TUMa CbIPbs ¥ KOHEYHOTO MPOAYKTa
NMHKS BKITIOYaET B cebst 06opyaoBaHme Ans NoaroToBKy
Tapbl N NPOAYKTA, HANOSHEHNS 1 YKYNOPVBaHYS Tapbl,
TEPMUYECKON 0B6PabOTKM, MOMKI Tapbl 1 HAHECEHNS
STVKETKM, MOJIHbIA KOMMIEKT COMyTCTBYIOLLEro
TEXHONOrMHYecKoro obopyaoBaHus. i Kakaoro
KmeHTa paspabarbiBaeTcs NepCoHaIbHOE PEeLLEHNE,
YYUTLIBAIOLLIEE €0 MPOV3BOACTBEHHbIE 3a4aqu 1
CYLLIECTBYIOLLIME TEXHOSMOMMHECKNE BOBMOXKHOCTW.

JINHN MPO3BOACTBA MACHbLIX KOHCEPBOB

CANNED MEAT PRODUCTION LINES

LIGNES DE PRODUCTION DE VIANDE EN CONSERVE

NN
K14
Canned meat production lines

BESTEQ meat canning lines are designed for the
production of meat stew, goulash, ham, paté, rillettes,
pet food and other types of products from fresh or
thawed meat, poultry and vegetables.

The configuration of equipment for preparing

containers and products, filling and sealing processes,
heat treatment, washing and applying labels on
containers and a full set of related machinery depends
on the type of raw materials and the final product. A
personal solution is developed for each client, taking into
account his production tasks and existing technological
capabilities.

Lignes de production de viande en conserve

Les lignes de production de viande en conserve
BESTEQ sont destinées a la fabrication des ragotts,
goulaschs, jambons, patés, riettes, conserves de viande
et légumes, aliments pour animaux (patées) et d’autres
variétes de produits de viande, de volaille fraiches ou
décongelées et des produits des matieres premiéeres
d’origine végétale.

Selon le type de matiére premiére et le produit final, la
ligne comprend I'équipement pour la préparation des
récipients et du produit, le remplissage et la fermeture
des récipients, le traitement thermique, le lavage des
récipients et I'étiquetage, I'ensemble complet
d’équipement de traitement associé. La solution
personnalisée est élaborée pour chaque client tenant
compte de ses défis de production et des capacités
technologiques existantes.



JNINHAN NPOM3BOACTBA PbIBHbLIX KOHCEPBOB

CANNED FISH PRODUCTION LINES

LIGNE DE PRODUCTION DE CONSERVES DE POISSON
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JIMHUM Mpou3BOACTBA PLIGHLIX KOHCEPBOB

JIMHUM NpoV3BOACTBA PbIBHBIX KoHcepBoB BESTEQ
npefHasHadeHbl A5 V3roTOBMNEHUS pasnnyHbIX BUAOB
PbIGHON KOHCEPBALWM 13 PEYHOI VI MOPCKOW Pbibbl C
npenBapuTenbHOM 06KapKoi Cbipbst i 6e3 TaKoBOI,
HamosHeHNeM PasnyHbIMY BUAAMI 3aUIMBKU MW B
COBCTBEHHOM COKY, (haCOBKU PbIGHON NKPbI.

B 3aBMCMMOCTI OT TUMNa CbIPbs 1 KOHEYHOTO MPOAYKTa
JIMHVISI BKIKOYa€eT B cebsi 060pyLoBaHve A5 MOArOTOBKM
Tapbl 1 NPOAYKTA, B TOM HMCIE AN O4MCTKM OT YeLlyu,
HapesKw, NaHNPOBKM 1 06XapKW Pbibbl, HAMOMHEHS
Tapbl 1 €e YKyrnopuBaHusi, TEPMUHECKO 06paboTky,
MOVIKN Tapbl N HAHECEHWUS STVKETKU, MOSHbIA KOMMIEKT
COMYTCTBYIOLLLEro TEXHOMOrMHYECKOro 060py[oBaHNS.
[ns KaXKAoro KnveHTa paspabaTbiBaeTcs NepcoHabHoe
peLLeHvie, yHUTbIBatOLLEE ero NPOn3BOACTBEHHbIE
3aa4 1 CyLLECTBYIOLLME TEXHONOrMHECKVE BO3MOXKHO-
cTn.
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Canned fish production lines

BESTEQ canned fish production lines are designed for
processing various types of a river or sea fish including
preliminary frying, filling with brines and sauces and
caviar packing.

The configuration of equipment for preparing

containers and products, filling and sealing processes,
heat treatment, washing and applying labels on
containers and a full set of related machinery depends
on the type of raw materials and the final product. A
personal solution is developed for each client, taking into
account his production tasks and existing technological
capabilities.

CHPBEH

Ligne de production de conserves de poisson

Les lignes de production de conserves de poisson
BESTEQ sont destinées a la fabrication

de divers types de conservation du poisson provenant
de la riviere ou du poisson marin préalablement cuit ou
pas, remplis de différents types de garnitures ou au
naturel et le conditionnement d’oeufs de poisson.

Selon le type de matiére premiére et le produit final, la
ligne comprend I'équipement pour la préparation des
récipients et du produit, y compris I'écaillage, le
découpage, la panure et la pré-cuisson, le remplissage
et la fermeture des récipients, le traitement thermique, le
lavage des récipients et I'étiquetage, I'ensemble complet
d’équipement de traitement associé. La solution
personnalisée est élaborée pour chague client tenant
compte de ses défis de production et des capacités
technologiques existantes.
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JIHAM NPOM3BOACTBA OBOLLHbLIX M (OPYKTOBbIX
KOHCEPBOB

JIHWM NPOV3BOACTBA OBOLLIHbIX U (DPYKTOBbIX
koHcepBoB BESTEQ npenHaadHaqeHbl A1 3roToBneHns
COKOB, KOMMOTOB ¥ Mtope, NoBuana 1 IXKEMOB, BapeHbs,
Mapmenaga v KoH(UTIOPOB, COYCOB, KETHYMOB 1
[pacconoB, CoMeHbIX NN MapUHOBaHHbBIX FPUOOB 1
OBOLLIEN, canaToB, 140 W UKPbI, APYrX BUOOB
npoayKUMn.

B 3aBVICMMOCTW OT TUMA CbIPbS ¥ KOHEYHOTO MPOLYKTa
NMHKS BKIlOYaeT B cebst o6opynoBaHue Ans NOAroToBKy
Tapbl N NPOAYKTA, HANOMHEHUS 1 YKYNOpVBaHYIs Tapsl,
TEPMUHECKO 06paboTKI, MOVKV Tapbl 1 HAHECEHUS
STUKETKM, MOSHbIA KOMMIEKT COMyTCTBYIOLLLEro
TEXHONOrMHYecKoro 06opyaoBaHns. [N1st KakAoro
KneHTa padpabaTbiBaeTcs NePCOHaNbHOE PELLIEHNE,
YUMThIBAOLLIEE Er0 MPOV3BOACTBEHHbIE 3aaqu 1
CYLLIECTBYIOLLIME TEXHOSOMMHECKNE BOSMOXKHOCTU.

JINHWN MPON3BOACTBA OBOLLIHBIX 1 ®PYKTOBbLIX KOHCEPBOB
CANNED VEGETABLES AND FRUITS PRODUCTION LINES
LIGNES DE PRODUCTION DE CONSERVES DE LEGUMES OU DE FRUITS

any
Canned vegetables and fruits production lines

BESTEQ vegetable and fruit canning lines

are designed for the production of juices, compote,
purees, marmalade, jams, confiture, sauces, ketchup,
pickles, marinades, salads, lecso, etc.

The configuration of equipment for preparing

containers and products, filling and sealing processes,
heat treatment, washing and applying labels on
containers and a full set of related machinery depends
on the type of raw materials and the final product. A
personal solution is developed for each client, taking into
account his production tasks and existing technological
capabilities.

Lignes de production de conserves de légumes ou de
fruits

Les lignes de production de conserves de légumes ou
de fruits BESTEQ sont destinées a la fabrication de jus,
de compotes, de gelées, de confitures, de marmelades,
de pates a tartiner, de cremes, de sauces, de ketchups,
de saumurs, de champignons ou légumes salés ou
marinés, de salades, de lecsés, de purées de légumes et
d’autres variétés de produits.

Selon le type de matiere premiere et le produit final, la
ligne comprend I'équipement pour la préparation des
récipients et du produit, le remplissage et la fermeture
des récipients, le traitement thermique, le lavage des
récipients et |'étiquetage, I'ensemble complet
d’équipement de traitement associé. La solution
personnalisée est élaborée pour chaque client tenant
compte de ses défis de production et des capacités
technologiques existantes.
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JNINMHNA MPUTOTOBIEHKA CIYLLIEHHOIO MOJIOKA

CONDENCED MILK PRODUCION LINE

LIGNE DE LA PREPARATION DU LAIT CONCENTRE SUCREE
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JIMH/A MPUrOTOBEHWA CrYLLIEHHOMO MOMoKa

JIMHWS Npor3BOACTBA 1 PO3MMBA CryLLEHHOrO MOSIOKa
BESTEQ npepHasHadeHa 418 npurotoBAeHns
CryLLEEHHOrO MOJIOKa UM BAPEHOTO CryLLIEHHOMO MOosioka
13 LEMbHOMO MM CyXOro ChIpbs.

B 3aBVICVMMOCTI OT TUMa CbIPbs ¥ KOHEYHOTO MPOAYKTa
NMHKS BKITIOYaET B cebst 06opyaoBaHme A NoAroToBKy
Tapbl 1 NPOAYKTA, HANOMHEHUS 1 YKYNOpVBaHYS Tapbl,
TEPMUYECKON 0BPabOTKM, MOMKIL Tapbl 1 HAHECEHNS
STUKETKM, MOSHbIA KOMMIEKT COMyTCTBYIOLLEro
TEXHOJOrMHYecKoro o6opyaoBaHns. s Kakaoro
KmeHTa padpabarbiBaeTcs NepCoHabHOe PeLLEHNE,
YYUTHIBAIOLLIEE €r0 MPOV3BOACTBEHHbIE 3a4a4u 1
CYLLIECTBYIOLLIME TEXHOSOMMHECKNE BOBMOXKHOCTW.

Condenced milk production line

BESTEQ condensed milk production and filling line is
designed for the preparation of condensed milk from raw
whole milk or milk powder.

The configuration of equipment for preparing

containers and products, filling and sealing processes,
heat treatment, washing and applying labels on
containers and a full set of related machinery depends
on the type of raw materials and the final product. A
personal solution is developed for each client, taking into
account his production tasks and existing technological
capabilities.

Ligne de la préparation du lait concentré sucrée

La ligne de la production et de la mise en boites du lait
concentré BESTEQ est destinée a la fabrication du lait
concentré ou du lait concentré bouilli des matieres
premiéres entiéres ou séches.

Selon le type de matiere premiere et le produit final, la
ligne comprend I'équipement pour la préparation des
récipients et du produit, le remplissage et la fermeture
des récipients, le traitement thermique, le lavage des
récipients et I'étiquetage, I'ensemble complet
d’équipement de traitement associé. La solution
personnalisée est élaborée pour chaque client tenant
compte de ses défis de production et des capacités
technologiques existantes.
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OBOPYOOBAHWE AN MOVIKIA

MalumHa oLLnapKy MycToNn MeTanIn4eckomn
Tapbl BESTEQ-DSC-100

[NpepHasHa4YeHa ANs TepMUHECKon 06paboTKm
napoMm MyCTON »KECTAHON KOHCEPBHOW Tapbl,
Tak1MM 06pa3om obecrnedmBast CTepunn3amno
neper NPoLEecoM HarnonHeHwst. [MNpouecc
06paboTKN NMPOUCXOANUT B MAPOBOM KOJNEKTO-
pe HaXoOALLMINCS B HVDKHEN YaCT MaLLnHbl,
KyAa nycras Tapa LOCTaBASTCS MarHUTHbIM
BpaLLlatoLLMmMes 6apabaHoM 13 Hep)KaBetoLLIEn
cTanu.

[Mpon3BoanTenbHOCTb: 120 6aHOK/MUH
Pasmepbl: 1070x760x2000 (+ 50) mm

WASHING MACHINES

Empty can scalding machine
BESTEQ-DSC-100

Designed to scald empty tin cans for
sterilisation before filling process. Scalding is
being performed in the steam collector at
the bottom of the machine where cans are
carried by magnetic rotating stainless steel
drum that captures cans from the conveyor.

Capacity: 120 cans/min
Dimensions: 1070x760x2000 (+50) mm

MACHINE DE NETTOYAGE

DES RECIPIENTS

Machine d'échaudage de récipients
BESTEQ-DSC-100

Congu pour braler les boites de conserve
vides pour la stérilisation avant le processus de
remplissage. L'échaudage est effectué dans le
collecteur de vapeur au bas de la machine ou
les canettes sont transportées par un tambour
en acier inoxydable rotatif magnétique qui
capture les canettes du convoyeur.

Capacité: 120 canettes / min
Dimensions: 1070x760x2000 (= 50) mm

MalumHa oLLnapKy MycToNn MeTanIn4eckomn
Tapbl BESTEQ-DSCGR-100

[MpepHasHa4YeHa ans TepMUHECKon 06paboTKm
napom MyCTON altoMUHNEAON KOHCEPBHOMN
Tapbl, TaknuM 0b6pas3om obecnedrsas
CTepUnM3aLMio Nepes NPOLIECOM HaMNoMHEHNS.
Vicnonb3yeT napoBoasiHyio cMech Ans
oLUNapuBaHns MyCTbIX 6aHOK MPOXOASLLMX
60KOM MO HaMPaBASIOLLMM Hepes MaLLNHY.

[MpowndsoauTensHOCTb: 120 6aHOK/MNH
Paamepbl: 2200x550x1550 (+ 50) MM

Empty can scalding machine
BESTEQ-DSCGR-100

Designed to scald empty aluminium cans for
sterilisation before filling process. Scalding is
performed when empty cans moving
sideways through the machine are exposed
to pressurised hot water before getting into
the filling process.

Capacity: 120 cans/min
Dimensions: 2200x550x1550 (+50) mm

Machine d'échaudage de récipients
BESTEQ-DSCGR-100

Congu pour braler les canettes en aluminium
vides pour la stérilisation avant le processus de
remplissage. L'échaudage est effectué lorsque
des boites vides se déplacant latéralement
dans la machine sont exposées a de I'eau
chaude sous pression avant d'entrer dans le
processus de remplissage.

Capacité: 120 canettes / min
Dimensions: 2200x550x1550 (+ 50) mm

MatumHa molikn Tapbl BESTEQ-WMC-1500

[MpenHasHa4eHa Anst MOVIKI ropsyei Bogom
BCEX BWOOB 3aKPbITO Tapbl MOCE HaMOMHEHNS
NNV aBTOKNaBMPOBaHKs. [NoaxoauT ans
yOaNEeHUs HE3HAYUTENBHBIX 3arPSA3EHUIA TakwX,
Kak NepenmMBLLNIACS CYPOM, COK, BapeHbe 1n
coyc.

[ononHuTenbHble onummn:

- CucTema «aHTV3aTopar», KOTopasi OCcTaHaBM-
BaeT TpaHCnopTep B Chyvae 3atopa Tapbl Ha
CnefytoLLeM yHacTKe C MOCNenyHoLLMM
aBTOMaTUYECKUM CTapTOM.

- Koxkyxu B HUXKHEN YacTn MaLLnHbI 13
HepykasetoLLein ctanm AlS| 304.

- ABTOMaTU4ECKNI [,O3ATOP MOIOLLErO
cpencTaa B 6ak ropsyeit Bogp!.

[MpowdBoauTensHOCTL: 120 6aHOK / MUH
Pasmepbl: 2700x1100x1350 mm

Washing Machine BESTEQ-WMGC-1500

Washes cans and jars in hot water after
filling or autoclave processing.

Suitable for cleaning out minor contaminants
like overflowed syrup, juice, jam or sauces.

Available options:

- An automatic system that stops and starts
the moving conveyor belt in case of jamming
in the next processing step.

- Bottom covers made of stainless steel AlSI
304.

- Automatic cleanser dispenser in hot water

tank.

Capacity: 120 cans/min
Dimensions: 2700x1100x1350 mm

Machine a nettoyer des récipients
BESTEQ-WMC-1500

Congu pour le nettoyage a I'eau chaude de
tous types de récipients fermés apres
remplissage ou autoclavage. Convient pour
éliminer les contaminants légers tels que le
sirop, le jus, la confiture ou la sauce
débordants

Options disponibles:

- Un systéme automatique qui arréte et
démarre la bande transporteuse en
mouvement en cas de blocage lors de la
prochaine étape de traitement.

- Couvertures inférieures en acier inoxydable
AISI 304.

- Distributeur de nettoyant automatique dans
le réservoir d'eau chaude.

Capacité: 120 canettes / min
Dimensions: 2700x1100x1350 mm

MalLurHa MoK KOHCEepPBHOW Tapbl
BESTEQ-WMC-3000

[MpenHasHaqeHa Anst MOVKN ropsyet Bogom ¢
nobaBneHreM MOOLLIEro pacTeopa 1
OnonackmBaHVs X0N04HOM BOAOW YKYNOPEHHOM
KOHCEPBHOW Tapbl.

[oaxoauT ANA OYUCTKM 3HAUYUTENBHBIX
3arpasHeHni, Kak »X1p. YcTaHasnMBaeTcs B
KOHCEPBHbIX JIMHNSX Neper, cTepunnaaumnen B
aBTOK/aBe.

[ononHuTenbHble onummn:

- CucTema «aHTV3aTopar», KOTopasi OCcTaHaBM-
BaeT TpaHCnopTep B Chyvae 3atopa Tapbl Ha
CnefytoLLeM y4acTKe C MOCNenyHoLLMM
aBTOMaTUYECKNM CTapTOM.

- CucTema Harpesa Bofb! [ OrofiackviBaHns
- Koxkyxu B HUXKHEN YacTn MalLnHbI 13
HepxkasetoLLein ctanm AlS| 304.

- ABTOMaTU4ECKUI [,O3ATOP MOIOLLErO
cpencTaa B 6ak ropsyeit Bogp!.

MpowndsoauTensHOCTb: 120 6aHOK/MUH
Pasmepbl: 3250x875x1360 MM

Washing Machine BESTEQ-WMGC-3000

The machine is designed to perform a
two-stage cleaning process of sealed
containers. Containers go through washing
in hot water with added detergent and
rinsing in cold water.

Suitable for cleaning out major contaminants
like fat, can be integrated into the production
line before sterilisation in autoclave.

Available options:

- An automatic system that stops and starts
the moving conveyor belt in case of jamming
in the next processing step.

- A heating system for rinsing in hot water.

- Bottom covers made of stainless steel AlSI
304.

- Automatic cleanser dispenser in a hot
water tank.

Capacity: 120 cans/min
Dimensions: 3250x875x1360 mm

Machine a nettoyer des récipients
BESTEQ-WMC-3000

La machine est congue pour effectuer un
processus de nettoyage en deux étapes des
conteneurs scellés. Les contenants sont lavés
a I'eau chaude additionnée de détergent et
rincés a I'eau froide.

Convient pour nettoyer les principaux
contaminants comme la graisse, peut étre
intégré dans la ligne de production.

avant la stérilisation en autoclave.

Options disponibles:

- Un systéme automatique qui arréte et
démarre la bande transporteuse en
mouvement en cas de blocage lors de la
prochaine étape de traitement.

- Un systéme de chauffage pour le rincage a
|'eau chaude.

- Couvertures inférieures en acier inoxydable
AISI 304.

- Distributeur de nettoyant automatique dans
un réservoir d'eau chaude.

Capacité: 120 canettes / min
Dimensions: 3250x875x1360 mm



OBOPYLOBAHNE

1151 MOVIKA U CYLLIKA

WASHING
AND DRYING MACHINES

MACHINE DE NETTOYAGE
ET DE SECHAGE DES RECIPIENTS

MalLiHa MOKI 1 CyLLK/ KOHCEPBHOW Tapbl
BESTEQ-WMBC-3000

MpeaHasHa4eHa 475t MbITbst 1 CYLLKA
YKYMOPEHHOW KOHCEPBHOM Tapbl, TEM CamMbiM
NMPYBOAS MOBEPXHOCTb Tapbl B HaAnexallee
COCTOSHWE Mepe[, HaHECEHEM STUKETKN U
CKNaanpOBaHVis.

[logxoauT ANa OHNCTKMU HE3HAYNTENBHDBIX
3arpA3HEHUN.

BHumaHwue: MNonHas cyxocTb HacTynaeT nocne
OTCTanBaHUs Tapbl B TEHEHWM HEKOTOPOTO
BPEMEHV Ha cKnafe Ui HeoBXoaMMo
no6asnTb MawmHy cywkn BESTEQ-BD-700 B
MPOV3BOACTBEHHbIN MPOLIECC.

[ononHutensHble onuum:

- CucTema «aHTV3aTopar», KOTopasi OCTaHaB M-
BaeT TpaHCrnopTep B Clyvae 3atopa Tapbl Ha
cregytoLem y4acTke ¢ nocneayroLwLmm
aBTOMAaTNYECKMM CTapTOM.

- KOXXyxu B HVXKHE HYacTy MalLnHbl N3
HepxasetoLLein ctanm AlS| 304.

- ABTOMaTU4eCKNIA [,O3aTOP MOKOLLEMO
cpefcTaa B 6ak ropsiyelt Bofpl.

[Mpon3soanTenbHOCTb: 120 HaHOK/MUH
Paamepbl: 4250x875x1360 MM

Washing and drying machine
BESTEQ-WMBC-3000

Designed to wash and dry sealed cans to
obtain proper surface conditions before
labelling process or storage in a
warehouse.

Air knives powered by air-jet blowers
remove all water drops and moisture from
can's surface obtaining dryness at
80%-90% after going through washing
process in hot water.

Suitable for cleaning out minor
contaminants.

Important: Complete dryness is obtained
after settling containers for some time in
a warehouse, or an air-jet dryer
BESTEQ-BD-700 should be integrated
into the line.

Available options:

- An automatic system that stops and
starts the moving conveyor belt in case of
jamming in the next processing step.

- Bottom covers made of stainless steel
AISI 304.

- Automatic cleanser dispenser in hot
water tank.

Capacity: max.120 cans/hr
Dimensions: 4250x875x1360 mm

Machine de nettoyage et de séchage des récipients
BESTEQ-WMBC-3000

Congu pour laver et sécher les boites scellées afin
d'obtenir des conditions de surface appropriées
avant le processus d'étiquetage ou le stockage
dans un entrepo6t.

Les couteaux a air alimentés par des soufflantes a
jet d'air éliminent toutes les gouttes d'eau et
I'humidité de la surface de la canette, obtenant une
sécheresse a 80% -90% aprées avoir traversé le
processus de lavage a I'eau chaude.

Convient pour nettoyer les contaminants mineurs.

Important: une sécheresse compléte est obtenue
aprés décantation des conteneurs pendant un
certain temps dans un entrepét, ou un sécheur a jet
d'air BESTEQ-BD-700 doit étre intégré dans la
ligne.

Options disponibles:

- Un systéme automatique qui arréte et démarre la
bande transporteuse en mouvement en cas de
blocage lors de la prochaine étape de traitement.
- Couvertures inférieures en acier inoxydable AlSI
304.

- Distributeur de nettoyant automatique dans le
réservoir d'eau chaude.

Capacité: 120 canettes / h maximum
Dimensions: 4250x875x1360 mm

MawmHa MOVKM U CYLLIKA KOHCEPBHOM Tapbl
BESTEQ-WMBC-4000

BESTEQ-WMBC-4000 npegHasHa4eHa ansi
MOVIK/, OMOMNaCKVBaHWA 1 CYLLIKU METOLOM
0b6ayBa HaNoIHEHHOWN 3aKPbITOM KOHCEPBHOW
Tapbl PasM4HOro BUaa (CTEKNAHHAS,
MeTanmyeckas, NnacTMKoBasi, nammcTep)
rocne e€ repMeTn3aLmm 1m rnocne aBToka-
BMPOBaHMA C LENbO YaaNneH st C MOBEPXHOCTA
Tapbl OCTAaTKOB MPOAYKTA, XKMpa ¥ UHbIX
3arps3HeHnin, 0bpa3oBaBLUMXCS NpY
HanoIHEHWN UM CTepUM3aLn Tapsbl.

Tapa nocne 06paboTkn B 3TON MalLlnHe
BbIXOAWT OYMLLIEHHOM OT 3arpsi3HEHNIA 1
obayTor Ha 85-90%, 4To obecnevnBaeT
nony4eHve abCotoTHO Cyxon BaHKn nocne
«OTCTOS1» GaHOK Ha CKnage.

MalumHa nerko MHTErpUpPyeTcs B TEXHONOMMYe-
CKVe KOHCEPBHbIE NMHUI MPOV3BOACTBA
MSICHbIX KOHCEPBOB (TYLLEHKA), PbIOHbBIX
KOHCEPBOB, MOSTIOHHbBIX KOHCEPBOB, OBOLLIHbIX

KOHCEPBOB, NocTaBIAeMbIX HaLLlen KoMnaHnen.

[ononHUTenbHble onuum:

- CrcTema Harpesa BOb! /151 ONONacKMBaHWS.
- Cuctema «aHT3aTopar», KOTopasi OCTaHaB-
BaeT TPaHCMOPTep B Clyvae 3atopa Tapbl Ha
CnepytoLLEeM y4acTKe C MOCNenyHoLLVM
aBTOMATUHECKNM CTapTOM.

- Koxkyxu B HUXKHEN YacT MaLLnHbI 13
HepxkasetoLLen ctanm AlS| 304.

- ABTOMaTUHECKNIA 103aTOP MOKOLLLErO
CcpefcTea B 6ak ropsyert Bodpl.

[MponssoanTenbHocTh: 120 6aHok/min
Paamepbl: 4250x875x1360 MM

Washing and drying machine
BESTEQ-WMBC-4000

designed to perform a
two-stage cleaning and drying process of
sealed containers. Air knives powered by
air-jet blowers remove all water drops
and moisture from container's surface
obtaining dryness at 80%-90% after
going through washing in hot water with
added detergent and rinsing in cold
water.

Suitable for cleaning out major
contaminants like fat and can be
integrated into the production line before
the labelling process or storage in the
warehouse.

Important: Complete dryness comes
after settling for some time in a
warehouse, or an air blower
Besteg-BD-700 should be intergrated for
immediate labeling process.

Avaible options:

- An automatic system that stops and
starts the moving conveyor belt in case of
jamming in the next processing step.

- A heating system for rinsing in hot
water.

- Bottom covers made of stainless steel
AISI 304.

- Automatic cleanser dispenser in hot
water tank.

Capacity: 120 cans/min
Dimensions: 4250x875x1360 mm

Machine de nettoyage et de séchage des récipients
BESTEQ-WMBC-4000

La machine est congue pour effectuer un processus
de nettoyage et de séchage en deux étapes des
conteneurs scellés. Les couteaux a air alimentés
par des ventilateurs a jet d'air éliminent toutes les
gouttes d'eau et I'humidité de la surface du
récipient, obtenant une sécheresse a 80% -90%
apres avoir été lavé a I'eau chaude avec un
détergent ajouté et rincé a I'eau froide.

Convient pour nettoyer les principaux contaminants
comme la graisse et peut étre intégré dans la ligne
de production avant le processus d'étiquetage ou le
stockage dans I'entrepot.

Important: la sécheresse compléte survient aprés
une installation pendant un certain temps dans un
entrepot, ou un ventilateur Besteg-BD-700 doit étre
intégré pour un processus d'étiquetage immédiat.

Options disponibles:

- Un systéme automatique qui arréte et démarre la
bande transporteuse en mouvement en cas de
blocage lors de la prochaine étape de traitement.
- Un systéeme de chauffage pour le ringage a I'eau
chaude.

- Couvertures inférieures en acier inoxydable AlSI
304.

- Distributeur de nettoyant automatique dans le
réservoir d'eau chaude.

Capacité: 120 canettes / min
Dimensions: 4250x875x1360 mm

MalLmHa MOVIKM U CYLLIKU CTEKISIHHOW
KoHcepBHoit Tapbl BESTEQ-WMEG-6000

[MpenHasHa4eHo A1 MbITbA MyCTbIX CTEKISAH-
HbIX GaHOK B ropsiHen BOAE 1 CYLLKM Nepen,
HaroNHeHeM.

MpownasoauTensHOCTb: 50-120 6aHOK/MUH
Paamepbl: 5300 x 1000 x 2000 (+ 50) Mm

Washing and drying machine
BESTEQ-WMEG-6000

The machine is designed to wash in hot
water and dry glass jars before filling
process.

Capacity: 50-120 cans/min
Dimensions: 5300x1000x2000 (+50) mm

Machine de nettoyage et de séchage des
récipients BESTEQ-WMEG-6000

La machine est congue pour laver a I'eau
chaude et sécher des bocaux en verre avant le
processus de remplissage.

Capacité: 50 a 120 canettes / min
Dimensions: 5300 x 1000 x 2000 (+ 50) mm



MALLHBI CYLLIKA

MalumHa CyLLKVM KOHCEePBHOW Tapsbl
BESTEQ-BD-700

[NpenHasHaveHa 4151 CyLUKN KOHCEPBOHOM
Tapbl NPV MNOMOLLY BO3LYLLHbIX HOXEN.
TpaHcnopTep He BXOAUT B KOMMEKT.

MpownasoauTensHoCTb: 50-120 6aHOK/MUH

AIR JET DRYERS

Canned food container dryer
BESTEQ-BD-700

Designed to dry the containers with air
knives powered by air-jet blower.

Does not include transporting belt.

Capacity: 50-120 cans/min

MACHINES A SECHER A JET D'AIR

MACHINES A SECHER BESTEQ-BD-700

Congu pour sécher les conteneurs avec des
couteaux a air alimentés par un ventilateur a jet
d'air.

N'inclut pas la courroie de transport.

Capacité: 50-120 canettes / min

MalumHa CyLLKV KOHCEePBHOW Tapsbl
BESTEQ-BD-2050

CucTema MOLLHbIX BO3YXOLyBOK C BO3YLLHbI-
MW HOXXaMu npefHasHaqeHa oa4 noayyeHns
MOHOCTBIO CYXOV MOBEPXHOCTN KOHCEPBHOMN
Tapbl nepen HaHeCeHNeM ITUKETKN.

TpaHcnopTep He BXOAUT B KOMMEKT.

MpownasoauTensHOCTb: 500 6aHOK/MUH
BospayLuHble pasMepbl komnpeccopa:
1100x900x2200 (+ 50) Mm

CTONKM KpenneHns Bo3ayLLHbIX HOXEN:
2000x700x2040 (+ 50) MM

Canned food container dryer
BESTEQ-BD-2050

The dryer is a system of high power air-jet
blowers and air knives designed to provide
complete dryness of the containers surface
for better labelling process result.

Does not include transporting belt.

Capacity: 500 cans/min

Air-jet blowers block: 1100x900x2200
(+50) mm

Air knives with pillars dimensions: 2000x
700x2040 (+50) mm

MACHINES A SECHER BESTEQ-BD-2050

Les ventilateurs a jet d'air haute puissance
avec couteaux a air sont congus pour assurer
une sécheresse compléte de la surface des
conteneurs pour un meilleur résultat du
processus d'étiquetage.

N'inclut pas la bande transporteuse mobile.

Capacité: 500 canettes / min

Bloc de soufflantes a jet d'air: 1100x
900x2200 (+ 50) mm

Couteaux pneumatiques avec piliers
dimensions: 2000x700x2040 (+ 50) mm

MarumHa CyLLKM KOHCEpPBHOW Tapsb!
BESTEQ-MDM-3000

MpenHasHaveHa Ans CyLUKIA NP NMOMOLL
BO3AYLLUHbIX HOXEV YKYNOPEHHOM KOHCEPBHOM
Tapbl Nepes, HAHECEHNEM STVKETKI MoCe
MOVIKV NN CTEPUNIM3ALMM B aBTOK/IaBe.

[ononHuTenbHble onuum:

- Cuctema «aHTV3aTopar», KOTopasi OCTaHaB M-
BaeT TpaHCMopTep B Cyyae 3aTopa Tapbl Ha
CnefyloLLeM y4acTKe C MOCNenyHoLLMM
aBTOMATUYECKWM CTapTOM.

- KoxXyxu B HUXKHEN YacTi MallnHbI 13
HepxkaBetoLLen ctanm AlSI 304.

MpownasoauTensHOCTb: 120 6aHOK/MUH
Paamepbl: 3250x875x1360 Mm

Canned food container dryer
BESTEQ-MDM-3000

Designed to dry sealed containers with air
knives powered by installed air-jet blowers
after washing or sterilisation process in an
autoclave before labelling process.

Available options:

-An automatic system that stops and starts
the moving conveyor belt in case of jamming
in the next processing step.

-Bottom covers made of stainless steel AlSI
304.

Capacity: 120 cans/min
Dimensions: 3250x875x1360 mm

Machine a sécher BESTEQ-MDM-3000

Congu pour sécher des conteneurs scellés
avec des couteaux a air alimentés par des
souffleurs a jet d'air installés apres le
processus de lavage ou de stérilisation dans
un autoclave avant le processus d'étiquetage.

Options disponibles:

-Un systéeme automatique qui arréte et
démarre la bande transporteuse en
mouvement en cas de blocage lors de la
prochaine étape de traitement.
-Couvertures inférieures en acier inoxydable
AISI 304.

Capacité: 120 canettes / min
Dimensions: 3250x875x1360 mm

MALLVHbI 14 HAFPEBA

METAJT/IMYECKOW TAPbI
MaluvHa HarpeBa MeTaslIMHEeCKON Tapbl
BESTEQ-IRHM-4200

MpenHasHaveHa Ans yoaneHus snarv (METoLom
HarpeBaHusi) MeTanIMHeCcKon KOHCEPBHOM
Tapbl B IVHSX, B KOTOPbIX HEAONYCTUMO
Hanm4ne KoHaeHcaTa B 6aHke.

YcTaHaBNMBaeTCA B KOHCEPBHbIX JIMHUSAX Nocne
npoLecca cTepunmaauny (ownapnsaHns) Tapbl.

[MpownzsoguTensHoCTb: 50-120 6aHOK/MUH
Paamepbl: 4250x875x1360 (+ 50)

HEAT DRYERS
AND DISINFECTING MACHINES
Metal can heat dryer BESTEQ-IRHM-4200

Designed to completely remove humidity
from metal cans by heating.

Suitable for the production lines where even
a small amount of moisture is inadmissible.

Is installed after sterilisation and washing just
before filling.

Capacity: 50-120 cans/min
Dimensions: 4250x875x1360 (+50)

MACHINES A SECHER A CHALEUR
ET MACHINES A DESINFECTER
Machine a chauffer des récipients metalliques
BESTEQ-IRHM-4200

Congu pour éliminer complétement I'humidité
des boites métalliques par chauffage.

Convient aux lignes de production ou méme
une petite quantité d'humidité est inadmissible.

Peut étre installé juste avant le remplissage
apres stérilisation ou lavage.

Capacité: 50 a 120 canettes / min
Dimensions: 4250x875x1360 (+ 50)

MawwuvHa ynsTpacdunonetoBoit oeavHgpexLmm
KOHcepBHO Tapsl BESTEQ-UVDM-1500

MpenHasHadeHa Ans feanHdexumn (ynsrpadu-
ONETOBBIMM Jy4amu) KOHCEPBHOW Tapsbl.

YCcTaHaBNMBaETCS B KOHCEPBHbIX JIMHMSIX Neper,
MPOLIECCOM HaMOSTHEHUS MPOAYKTOM Tapbl.

MpownssoanTensHocTe: 50 - 120 6aHOK/MUH
Paamepbr: 3250x875x1360 (+ 50) MM

Container UV disinfection machine
BESTEQ-UVDM-1500

Designed to desinfect empty containers by
the UV lights.

Is installed before filling process.

Capacity: 50 - 120 cans/min
Dimensions: 3250x875x1360 (+50) mm

Machine de désinfection UV
BESTEQ-UVDM-1500

Congu pour désinfecter les conteneurs vides
par les lampes UV.

Peut étre installé avant le processus de
remplissage.

Capacité: 50 a 120 canettes / min
Dimensions: 3250x875x1360 (+ 50) mm



MalumHa Harpesa 1 Ae3ViHeKLn MeTanniqe-
CKoit Tapbl BESTEQ-IRHMUVDM-6500

[NpenHasHaveHa Anga yoaneHns snarv (MeTogom
HarpeBaHVs) MeTaINHeCKon KOHCEPBHOWM
Tapbl B IMHUSIX, B KOTOPbIX HELOMYCTUMO
Hanuuve koHaeHcara B 6aHke 1 Ae3nHgeKLmmn
Tapbl yNsTPAMUONETOBLIMMI SyHamu.

YCTaHaBNMBAETCS B KOHCEPBHbBIX JIMHUSAX NOCHe
npoLiecca CTepunmn3aLn v Nepex, HanonHeH:-
eM Tapsbl.

Capacity: 50 - 120 cans/min

Heat dryer with UV disinfection system
BESTEQ-IRHMUVDM-6500

Designed to completely remove humidity
from metal cans by heating and desinfect
with UV lights.

Suitable for the production lines where
even a small amount of moisture is
inadmissible.

Is installed after sterilisation and washing
just before filling.

Capacity: 50 - 120 cans/min

Sécheur thermique avec systéme de désinfection
des récipients metalliques UV
BESTEQ-IRHMUVDM-6500

Congu pour éliminer complétement I'humidité des
boites métalliques en les chauffant et en les
désinfectant avec des lampes UV.

Convient aux lignes de production ou méme une
petite quantité d'humidité est inadmissible.

Peut étre installé apres stérilisation ou lavage et
juste avant le processus de remplissage.

Capacité: 50-120 canettes / min

MALLIMHbI MOVIKI CbIPbsA

MalumHa Mok oBoLLEen 1 (hpyKToB
BESTEQ-WMS-4000

[NpenHasHaveHa An1a MOVKY OBOLLIEN 1
pyKTOB. [Npouecc paboTbl MaLLVHbI
MPOUCXOAWT HEMPEPbIBHO.

Pasmepbl: 4000x1700x1800 Mm

RAW PRODUCT
WASHING MACINES

Vegetable washing machine
BESTEQ-WMS-4000

Designed for the continuous vegetable
and fruit washing process.

Dimensions: 4000x1700x1800 mm

MACHINES A I_AVER‘ POUR
MATIERES PREMIERES
Machine a laver BESTEQ-WMS-4000

Congu pour le lavage continu des légumes et des
fruits.
La machine fonctionne en continu.

Dimensions: 4000x1700x1800 mm

EmkocTs ¢ anesatopom BESTEQ-TEW-1000 Vegetable washing belt BESTEQ-TEW-1000 Résérvoir avec la courroie de lavage des légumes
BESTEQ-TEW-1000
MpeaHasHaveHa Ans 3aMaduvBaHusi, MOVKA U

ornofiackmBaHuAa NpoaykKTa.

A soaking tank with outfeed conveyor with a

water spraying system. Une cuve de trempage avec un convoyeur de sortie

MpowssoguTensHocTb: 5000 Kr/ Yac
Paamepsbi: 2800 * 1350 * 1800 MM

Capacity: 5000 kg/hr
Dimensions: 2800*1350*1800 mm

avec un systéme de pulvérisation d'eau.

Capacité: 5000 kg / h
Dimensions: 2800 * 1350 * 1800 mm

EmkocTe ¢ anesatopom BESTEQ-TEB-1000

[MNpenHasHa4eH Anst nepemMelLieHns NpoayKTa u
yOaneHusi CBOGOAHOM Baru C UX NMOBEPXHOCTH.

MpowssoauTensHocTb: 2000 Kr / Yac
Paamepsbi: 2800 * 1200 * 2900 MM

Vegetable drying belt BESTEQ-TEB-1000
A moving conveyor belt with an air
blowing system.

Capacity: 2000 kg/hr
Dimensions: 280012002900 mm

Résérvoir avec le tapis de séchage de légumes
BESTEQ-TEB-1000

Une bande transporteuse mobile avec un systéme
de soufflage d'air.

Capacité: 2000 kg / h
Dimensions: 2800 * 1200 * 2900 mm

OBOPYOOBAHNE
0N CTEPUITUBALININ
[opn3oHTanbHbIA asToknas BESTEQ-AH-1400

[NpenHasHa4eH Anst cTepunmaaun n
nacTepusaLn nobbix BUAOB KOHCEPBOB B
XKECTSHOWN, CTEKNAHHOW, NaMUCTEPHON 1
MSrKOW Tape.

Paboyast Temnepartypa: maxc. 150 C
Pabouyee nasneHve: 5 atm.

[vametp: 1400 Mm.

BmecTmocTb: 2 kop3unHbl / 3000 »KeCTsAHbIX
6aHoK Ne8 3a morpysky

TennoobMEHHIK: ONUMOHaTBHO.

STERILISATION EQUIPMENT

Horizontal autoclave BESTEQ AH-1400

Designed to sterilise all types of food
preserved in a hermetic container.

Working tempertaure: max. 150 C
Working pressure: 5 atm.

Diameter: 1400 MMm.

Capacity: 2 baskets / 3000 jars of 353
ml on loading

Heat exchanger: optional.

EQUIPEMENT DE STERILISATION

Autoclave horizontal BESTEQ AH-1400

Congu pour stériliser tous les types d'aliments
conservés dans un contenant hermétique.

Tempertaure de travail: max. 150 C
Pression de service: max. 5 atm.
Diametre: 1400 mm.

Capacité: 2 paniers / 3000 pots de 353 ml
au chargement

Echangeur de chaleur: en option.

lopusoHTanbHeIA aBToKaB AB 1200

[NpenHasHa4eH Anst cTepunmdaun n
nacTepusaLyn niobbix BUAOB KOHCEPBOB B
YKECTSIHOWN, CTEKNAHHOW, NaMUCTEPHON 1
MSrKOW Tape.

OcHalLeH KOHTPOSbHOW MaHenbio C LIBETHbIM
CEHCOPHbBIM 3KPaHOM.

Pabota tempertaure: makc. 125 C

Pabouyee gasneHve: makc. 2,5 6ap
[Onametp: 1400 mwm.

BmecTMOocCTb: 2 KOP3WHbI / 2752 »KeCTAHbIX
6aHok Ne8 3a morpysky

TennoobMeHHNK: OnLMOHaNBHO.

Horizontal autoclave AB 1200

Designed to sterilise all types of food
preserved in a hermetic container.
Equipped with colour touch-screen
control panel.

Working tempertaure: max. 125 C
Working pressure: max. 2,5 bar
Diameter: 1400 mm.

Capacity: 2 baskets / 2752 jars of 353
ml on loading

Heat exchanger: optional.

Autoclave horizontal AB 1200

Congu pour stériliser tous les types d'aliments
conservés dans un contenant hermétique.

Tempertaure de travail: max. 125 C
Pression de service: max. 2,5 bar
Diametre: 1400 mm.

Capacité: 2 paniers / 2752 pots Ne8 par
chargement

Echangeur de chaleur: en option.
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TopusoHTansHbI asToknas AB 1800

[NpenHasHaveH ons crtepunmnsaunm 1 nactepusa-
Ly MtoBbIxX BUOOB KOHCEPBOB B XKECTSAHOW,
CTEKJSIHHOW, NaMUCTEPHON 1 MSArKO Tape.

OcHalLleH KOHTPOJIBHOM MaHesbto C LIBETHbIM
CEHCOPHbBIM KPaHOM.

Pabota tempertaure: makc. 125 C

Pabouyee gaBneHve: makc. 2,5 6ap
Onamvetp: 1400 mm.

BmecTMocTb: 3 Kop3uHbl / 4128 »keCTaHbIX
6aHok Ne8 3a nmorpysky

TennoobMEeHHIK: OMUMOHABHO.

Horizontal autoclave AB 1800

Designed to sterilise all types of food
preserved in a hermetic container.
Equipped with colour touch-screen
control panel.

Working tempertaure: max. 125 C
Working pressure: max. 2,5 bar
Diameter: 1400 Mm.

Capacity: 3 baskets / 4128 jars of 353
ml on loading

Heat exchanger: optional.

Autoclave horizontal AB 1800

Congu pour stériliser tous les types d'aliments
conservés dans un contenant hermétique.

Equipé d'un panneau de commande a écran tactile
couleur.

Tempertaure de travail: max. 125 C
Pression de service: max. 2,5 bar
Diametre: 1400 mm.

Capacité: 3 paniers / 4128 pots Ne8 par
chargement

Echangeur de chaleur: en option.



Topu3oHTanbHbI aBToknae AB 2400

[MpepHa3HayeH ns cTepunmnsaummn n
nacTepusaumm Ntobbix BUOAOB KOHCEPBOB B
YKECTSAHOMN, CTEKNAHHOWM, NaMUCTEPHON 1
MSIrKoW Tape.

OcHalLieH KOHTPOJbHOM NaHenbIo C LIBETHbIM
CEHCOPHbBIM 3KPAHOM.

Pabota tempertaure: makc. 125 C

Pabouqee naBneHve: makc. 2,5 6ap
Ounametp: 1400 mMm.

BmecTumocTb: 4 KopauHbl / 5504 >XeCTAHbIX
6aHok Ne8 3a norpyaky

TennoobMeHHVIK: OMnLMOHANBHO

Horizontal autoclave AB 2400

Designed to sterilise all types of food
preserved in a hermetic container.
Equipped with colour touch-screen control
panel.

Working tempertaure: max. 125 C
Working pressure: max. 2,5 bar
Diameter: 1400 mm.

Capacity: 4 baskets / 5504 jars of 353 ml
on loading

Heat exchanger: optional

Autoclave horizontal AB 2400

Congu pour stériliser tous les types d'aliments

conservés dans un contenant hermétique.

Equipé d'un panneau de commande a écran

tactile couleur.

Tempertaure de travail: max. 125 C
Pression de service: max. 2,5 bar
Diametre: 1400 mm.

Capacité: 4 paniers / 5504 pots de 353
ml au chargement

Echangeur de chaleur: en option

MonyaBTOMaTN4ECBKUIA 3arpy34MK aBTOKIaB-
HbIX KopauH BESTEQ-LLAB-1200

MpenHasHadeH 4ns MexaHm3aumm npolecca
3arpy3Ky aBTOK/aBHbIX KOP3NH KOHCEPBHOM
Tapon.

Semiautomatic autoclave basket loader
BESTEQ-LLAB-1200

Designed to fill autoclave baskets with
sealed cans.

Chargeur de panier semi-automatique pour
autoclave BESTEQ-LLAB-1200

Congu pour charger des paniers remplis de
canettes scellées dans |'autoclave.

nOﬂyaBTOMaTMHeCBKMIZ pasrpys4mk aBToKnaB-

HbIX KOop3nH BESTEQ-LUAB-1200

MpenHasHadeH 4ns MexaHm3aLmmn npolecca
pasrpysky aBTOKIMaBHbIX KOP3WH KOHCEPBHOM
Tapon.

Semiautomatic autoclave basket unloader
BESTEQ-LUAB-1200

Designed for unloading cans from
autoclave baskets.

Déchargeur de panier autoclave
semi-automatique BESTEQ-LUAB-1200

Congu pour décharger les paniers chargés de

canettes scellées dans I'autoclave.

ABTOKJIaBHbIE KOP3VHbI

Autoclave baskets

Paniers d'autoclave

ABTOKJIaBHbIE TENEXKN

Autoclave trolley

Chariots d'autoclave

Mpoknagku 4151 aBTOKMABHbLIX KOP3UH

Autoclave basket pads

Joints de panier d'autoclave

MopnoH nepdoprpoBaHHbI
YcTaHaBMBaeTCs B aBTOKNaBHbIE KOP3UHBI

Perforated basket trays

Plateau de panier perforés
S'installe dans les paniers d'autoclave

OBPABOTKA MPOOYKTOB

MaHnposo4Has mawnHa BESTEQ-BM-650

[MpepHasHa4YeHa AN HaHECEHNUS MyK/ Ha
MOBEPXHOCTb NepepabdbaTbiBaeMoro NpoaykTa
(pblba, HarreTchbl, Hape3aHHble OBOLLW U T.4,)
nepeg aranomM ooKapKu.

MpownasoauTensHocTb: 100-600 Kr/4ac

PROCESSING EQUIPMENT

Breading machine BESTEQ-BM-650

Designed to prepare breaded food
products (meat, fish, vegetables, nuggets
etc.) before frying process.

Capacity:100-600 kg/hr

EQUIPEMENT DE TRAITEMENT
DES ALIMENTS
Machine a paner BESTEQ-BM-650

Congu pour préparer des produits alimentaires
panés (viande, poisson, légumes coupés, etc.)
avant le processus de friture.

Capacité: 100-600 kg / h

Meyb o6xxapoyHas BESTEQ-RO-600

MpenHasHa4eHa Ans 06xxapKy PasnyHbIX
MULLEBBIX MPOAYKTOB B PACTUTENIbHOM
paduH1MpoBaHHOM Macne C TemnepaTypo
120-170 rpapycoB, Takux Kak pbiba, MACHOe
Cblpbe, OBOLLM , @ TaKkXKe KOPHEernnomp!.

MpUMeHsieTCs B aBTOMaTUHECKUX Liexax
KOHCEPBUPOBaHHS PbIObI, NPV MPOU3BOLACTBE
Kaba4KOBON 1 HaKNaKaHHOM MKPbI, a TakkKe
npv MPOU3BOACTBE HMMCOB, HArTETCOB U T.4,.

Temnepartypa Harpesa: 120-170 C
MpownasoauTensHocTb: 400 -1000 Kr/4ac

Conveyor fryer BESTEQ-RO-600

Designed to deep fry all type of meat, fish
and vegetables in continuous production
lines.

With automatic heating and ail filtering
system can be used for canned or frozen
food or snacks production.

Frying temperature: 120-170 C
Capacity: 400 -1000 kg/hr

Friteuse a convoyeur BESTEQ-RO-600

Congu pour la friture de divers produits alimentaires
dans de I'huile végétale raffinée a une température
de 120 a 170 degrés, tels que le poisson, produits

a la base de viande, les légumes et les
légumes-racines.

Il est utilisé dans les ateliers de conservation

automatique de poisson, dans la production de
purée de courgettes et d'aubergines, ainsi que
dans la production de chips, de collations, etc.

Température de friture: 120-170 C
Capacité: 400 a 1000 kg / h



CTaHUMst NPUFOTORMNEHNS 3aNMBbI
BESTEQ-SPD-1000

lMpenHasHadeHa Ans NpUroToBneHns
|pacconoB, CUPOMOB ¥ T.M., UX NOAOrpeBa 10
HY>KHO TemnepaTypbl, UHTEHCUBHOIO
nepemMeLLBaHns 1 nofadv Ha hacoBky.
MatlumHa No3BOMSET ONTUMU3NPOBATL NMPOLECC
MPUrOTOBNEHVIS 3AMIMBbI U1 UTPAET BaXKHYIO POIb
B TEXHOMOMMHECKOM CXeme MMLLEBOro
npousBoaAcTBa.

[Mpon3BOANUTENBHOCTL: 2 TOHHbI/MaC

Brine maker BESTEQ-SPD-1000

Designed to make all types of brine and
syrups. Warms up brine until needed
temperature and intensively stirs it during
the filling process. Machine's features
allow to optimize the brine production
and get the needed amount just in time
that is very significant for food production
lines.

Capacity: 2 tons/hr

Machine a saumure BESTEQ-SPD-1000

Congu pour fabriquer tous types de saumures et
sirops. Réchauffe la saumure jusqu'a la température
requise et la remue intensément pendant le
processus de mise en bouteille. Les
caractéristiques de la machine permettent
d'optimiser la production de saumure et d'obtenir la
quantité nécessaire juste a temps, ce qui est trés
important pour les lignes de production alimentaire.

Capacité: 2 tonnes / h

DapLuemec MMX

[MpegHasHa4eH Ans paBHOMEPHOrO NepemeLLmn-
BaHVs (hapLua, Lnmnka, TecTa unm aobbix
CbINy4nX NHFPEeaNEeHTOB.

[ononHUTENbHbIE ONLN:
-MponyckHas crnocobHocTb 150 unmn 335
NINTPOB

Meat mixer MMX

Designed to mix all type of meat.
Made of stainless steel AISI304.

Available options:
-Capacity 150 or 335 litres
-Ribbon or Padle mixers
-Column loader

Mélangeur de viande MMX

Congu pour un mélange uniforme de viande
hachée, de bacon, de pate ou de tout ingrédient
en vrac.

Options additionelles:
-Capacité 150 ou 335 litres
-Version a vis ou bande

-LLIHekoBOE NNK NeHTOYHOE UCMONHEHNE -Ascenseur
-lMNogbeMHnk
Bon4ok VRD 200-A Meat Mincer VRD 200-A Hachoir a viande VRD 200-A

[MpenHasHa4eH 0N\ NpUroToBneHns dapLua
NpW NPOV3BOACTBE KONOACHBIX U3LeN1i N3
CBEXEro UM crierka 3amopoxeHHoro ao -10C
6E3KOCTHOMO XMINCTOrO Msica.

MponyckHas cnocobHocTk: 2500 rk / Yac
YcTaHoBneHHas MoLLHOCTb: 18,5 kBT
[vameTp cetkn: 200 MM

LLIHekoBbIN fo3aTop: 2 LWT

Paamepeb! (OxLLXB): 1340x1070x1260 mm

Designed to produce high-quality mince
for sausage and similar production lines
from boneless fresh and slightly frozen
(up to -10°C) meat.

Throughput: 2500 kg/hr
Installed power: 18,5 kW
Grid diameter: 200 mm
Feeder screw: 2 pcs

Dimensions (LxWxH): 1340x1070x1260 mm

Congu pour produire du hachis de haute qualité
pour saucisses et lignes de production similaires a
partir de viande désossée fraiche et légérement
congelée (jusqu'a -10 ° C).

Débit: 2500 kg / h

Puissance installée: 18,5 kW
Diameétre de la grille: 200 mm
Vis d'alimentation: 2 piéces

HAMOJTHUTESA

Hosatop Msca B2-OHA

MpenHasHayeH Ansa HanonHeHUs Msca 1
MSICOPACTUTENBHON CMECH B CTEKSISIHHYIO 1
METaNINHECKYIO KOHCEPBHYIO Tapy B
aBTOMATHECKOM PEXIMME MPY MPOM3BOACTBE
MSICHbIX KOHCEPBOB.

MpownssoauTensHoCTb: 120 6aHOK/MUH

FILLING MACHINES

Meat filler V2-FNA

Designed to automatically feed metal and
glass containers with diced meat and
meat porridge in canning lines.

Capacity: 120 cans/min

MACHINES DE REMPLISSAGE

Machine de remplissage de canettes V2-FNA

Congu pour remplir le récipient en régime
automatique avec de la viande et des légumes en
dés pour la production de ragoat de viande en
conserve.

Capacité: 120 canettes / min

[o3satop-HaronHuTess IMHEHbIN LPD

JIHEMHBIN HaNoNHUTENL OOBEMHOMO PO3VBa
cneupanbHo paspaboTaH Ans adeKTUBHON
pPaboTbl C ryCTbIMU HAMOMHUTENAMM, Kak
naLuTeT, ToMaTHas nacta Ui CryLeHHoe
MOJSIOKO 1 Pasfin4HbIMA BUAAMY KOHCEPBHOI
Tapbl.

O6bem gosmposku: 100 - 700 mn
[MpondsoauTensHocTb (6aHka 0,5 n): 100
6aHOK/MNH

KonnyecTso gosnpytolimx conen: 4/6/8
YcTaHoBneHHast MOLLIHOCTb: 3,6 kBT

Filling machine LPD

This volumetric filling machine is
designed to fill various types of
containers with thick viscocity products
like pate, tomato paste and condensed
milk.

Dosing volume: 100 - 700 ml
Capacity (0,5 L jar): 100 jar/min
Dosing nozzles Qty: 4/6/8
Installed power: 3,6 kW

Machine de remplissage de liquide LPD

Congu pour remplir divers types de contenants
avec différents types de liquides comme le jus,
I'eau, la pate de tomate et le lait concentré. Grace
a la méthode de dosage volumétrique, des liquides
de viscosité différente sont remplis par des buses
avec un minimum d'erreurs.

Volume de dosage: 100 - 700 ml
Capacité (pot de 0,5 L): 100 pots / min
Buses de dosage Qté: 4/6/8
Puissance installée: 3,6 kW
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[Losatop-nosanmeumk BESTEQ-FR-8

I'Ipep,HasHaHeH AO11A HanoJIHeHUA KOHCepBHOI?I
Tapbl XXUOKUM MPOAYKTOM: pacTorjieHHble
JKUPbI, pacTuTenbHOe Macso, MaprHaibl,
TOMarHble 3alBbl, BOAA, pacCosibl, COYCbl.

MOXET BbIMONHSATL (YHKLVIO AO3aNVBKY
>KVOKOI COCTaBNSIOLLEN B Tapy C OCHOBHbIM
MPOLYKTOM.

Losuvpytopmin o6bem: 10-40 mn nnmn 30-120
Mn

MpowngsoauTensHocTb: 100-120 6aHOK/ MUH
[oanpytoLme conna 8 wr.

YcTtaHoBneHHast MoLLHOCTb: 0,75 kBT

Brine filler BESTEQ-FR-8

This machine is designed to fill liquid
additives like oil, sauces and brines into
cans poured with solid ingredients.

Dosing volume: 10-40 ml or 30-120 ml
Capacity: 100-120 can/min

Dosing nozzles: 8

Installed power: 0,75 kW

Machine doseuse de canettes BESTEQ-FR-8

Cette doseuse est congue pour remplir des additifs
liquides comme de I'huile, des sauces et des
saumures dans des bidons remplis d'ingrédients
solides.

Volume de dosage: 10-40 ml ou 30-120 ml
Capacité: 100-120 can / min

Buses doseuses: 8

Puissance installée: 0,75 kW



YKYTOPOYHbIE
1 BAKATOYHbLIE MALLIMHbI
BakaroyHas mawmHa XK7-YMXK-6

I'Ipe,ELHaaHaqua Ana repmetmnsadnn n
MapK1poBaHuA B MOSIHOM aBTOMartn4eCKom
pexnme MeTaIM4YeCKNX UMnnMHOpU4eCcKnx
6aHoK LUMPOKOro amanasoHa.

MpowssoanTenbHOCTL: 80-160 6aHOK/MUH
YcTaHoBNeHHas MOLHOCTL: 3 KBT
LOnameTtp Tapbl: 50-105 MM

Boicota Tapbl: 27-127 MM

Paamepsb! (OxLLIXB): 2050x1070x1310 MM

SEALING
AND CAPPING MACHINES

Can sealing machine G7-UMG-6

With full automatic operating mode
designed for sealing and marking metal
cans in continuous production lines.

Capacity: 80-160 can/min

Installed power: 3 kW

Can diameter: 50-105 mm

Can height: 27-127 mm

Dimensions (LxWxH): 2050x1070x1310 mm

MACHINES D'ETANCHEITE
ET DE BOUCHAGE
Machine a sceller G7-UMG-6

Avec un mode de fonctionnement entierement
automatique congu pour sceller et marquer les
boites métalliques dans les lignes de production en
continu.

Capacité: 80-160 can / min

Puissance installée: 3 kW

Diameétre de la boite: 50-105 mm

Hauteur de la boite: 27-127 mm
Dimensions (LxIxH): 2050x1070x1310 mm

MalumHa 3aKkaTo4Has BakyymHast Y3BA

[NpenHasHa4eHa AN1st paboTbl B aBTOMaTHYe-
CKOM peXXnme o 3akaTblBaHWIO MeTasninde-
CKMX KOHCEPBHbIX 6aHOK MOf, BaKyyMOM.

Mpon3soanTeNEHOCTL: 45 6aHOK/MUH
[vameTp Tapbl: 50-105 Mm

BbicoTa Tapbl: 27-125 MM

Paamepsb! (OxLLIXB): 830x900x1300 Mm

Sealing machine UZVA

Compact automatic metal can sealing
machine with maintaining constant
vacuum inside the container function and
ability to operate in a continuous
production process.

Capacity: 45 can/min

Can diameter: 50-105 mm

Can height: 27-125 mm

Dimensions (LxWxH): 830x900x1300 mm

Machine a sceller UZVA

Machine de scellage automatique compacte avec
maintien d'un vide constant a I'intérieur de la
fonction du conteneur et capacité a fonctionner
dans un processus de production continu.

Capacité: 45 can / min

Diametre de la boite: 50-105 mm
Hauteur de la boite: 27-125 mm
Dimensions (LxIxH): 830x900x1300 mm

MauwmHa ykyriopodHast XK7-YMT-6

[MNpenHasHa4eHa 415t YKyNOpKM CTEKIISIHHBIX
OyTbINOK 1 6aHOK Kpbllkamu Tvna Twist-off ¢
nofayen napa nog KPbILWKY 418 BakyyMHOW
repMeTn3aLmmn.

MpownssoanTensHocTb: 40-130 6aHOK/MUH
YcTtaHoBneHHast MoLHoCTb: 1,6 kBT
[OvameTp kpbiwkn: 38-82 MM nnn 66-110 Mm
[vameTp koHTenHepa:

50-160 MM nm 70-160 MM

BeicoTa koHTeHepa: 80-260 MM

Pasmepsb! (OxLLIXB): 3000x1250x2280 MM

Twist-off capping machine G7-UMT-6

Designed to seal glass bottles and jars
with twist-off caps under steam injection
and air suction to maintain constant
vacuum inside the container.

Capacity: 40-130can/min

Installed power: 1,6 kW

Cap diameter: 38-82 mm or 66-110 mm
Container diameter:

50-160 mm or 70-160 mm

Container max. height: 80-260 mm
Dimensions (LxWxH): 3000x1250x2280 mm

Machine de capsulage Twist-off G7-UMT-6

Congu pour sceller les bouteilles et les bocaux avec
des bouchons twist-off sous injection de vapeur et
aspiration d'air pour maintenir un vide constant a
|'intérieur du récipient.

Capacité: 40-130can / min

Puissance installée: 1,6 kW

Diametre du bouchon: 38-82 mm ou 66-110 mm
Diametre du conteneur: 50-160 mm ou 70-160
mm

Conteneur max. hauteur: 80-260 mm
Dimensions (LxIxH): 3000x1250x2280 mm

Cuctema koHTpons Bakyyma BESTEQ-DVC-01

[NpenHasHa4eH A1t KOHTPOMS HaM4MS
KPbILLEK Ha eMKOCTSIX (ByTbINOK 1 6aHOK 13
CTeKna) 1 repMETUHHOCTL Tapbl Mocne
YKYMNOPKK Kpbllkamm Tvna Twist-off.

Vacuum detector BESTEQ-DVC-01

Designed to carry out the checks of
vacuum presence inside glass containers
closed by a twist-off type metal cap.

Systeme d'inspection des bouchons
BESTEQ-DVC-01

Inspecte la présence de bouchons Twist-off sur les
bocaux et les bouteilles et I'étanchéité du résultat
de bouchage.

lMonyaBTOMaTUeCKas 3aKaTo4Has MallmHa
UZN

MpenHasHaveHa Ans 3akaTbiBaHWs MeTanye-
CKIX KOHCEPBHbIX GaHOK B MOJlyaBToMaTye-
CKOM Pexunme.

MponssoanTensHOCTh: 8-10 6aHOK/MUH
[LpnameTp Tapbl: 50-105 MM

BeicoTa Tapbl: 21-125 MM

Paamepeb! (OxLLIXB): 500x300x655 Mm

Semi-automatic can sealing machine
UZN

Designed to hermetically seals metal
cans in small production lines.

Capacity: 8-10 can/min

Can diameter: 50-105 mm

Can height: 21-125 mm

Dimensions (LxWxH): 500x300x655 mm

Machine semi-automatique de scellage de boites
UZN

Congu pour sceller hermétiquement les boites
métalliques dans les petites lignes de production.

Capacité: 8-10 can / min

Diametre de la boite: 50-105 mm
Hauteur de la boite: 21-125 mm
Dimensions (LxIxH): 500x300x655 mm
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MonyaBTOMaT4YecKas BaKyyMHasi 3aKaTo4Hast
MaimHa UZVN

MpenHasHadeHa Ans 3akaTbiBaHUS MeTanmye-
CKOW 1 CTEKNSIHHOW Tapbl N0 BakyyMOM B
repMETUYHON Kamepe.

[Mpon3BoanuTeNbHOCTL: 15 6aHOK/MUH
[LunameTp Tapbl: 50-105 MM

BeicoTa Tapbl: 47-162 MM

Paamepeb! (OxLLXB): 500x300x600 Mm

Semi-automatic vacuum sealing machine
UZVN

Designed to hermetically seal metal cans
or glass jars and maintain constant
vacuum inside the container.

Capacity: 15 can/min

Can diameter: 50-105 mm

Can height: 47-162 mm

Dimensions (LxWxH): 500x300x600 mm

Machine de mise sous vide semi-automatique
UZVN

Congu pour sceller hermétiquement des boites
métalliques ou des bocaux en verre et maintenir un
vide constant a l'intérieur du contenant.

Capacité: 15 can / min

Diametre de la boite: 50-105 mm
Hauteur de la boite: 47-162 mm
Dimensions (LxIxH): 500x300x600 mm



STNKETNPOBO4YHOE
OBOPYOOBAHWE

MawumHa sTukeTnposoyHast BESTEQ-LMW-1

[MpeaHasHaveHa Ans HaHeCeHNsl caMoKes-
LLMXCA STUKETOK Ha LMMHAPUYECKE ByTbInku
1 6aHKu.

MpowssoguTensHock: 7 000 cocynos/Hac
MakcumarnsHas BbicoTa 3TVKETKM

¢ noanoxxkou: 110 mm

MakcumanbHas gnvHa aTukeTkn: 520 MM
MuHmMansHbI grametp cocyga: 10 Mm

LABELING
MACHINES
Labeling machine BESTEQ-LMW-1

Designed to apply the self-adhesive label
on cylindrical cans and bottles.

Capacity: 7 000 labels/hr

Label max.height with backing: 110 mm
Label max. length: 520 mm

Sticking area min. diameter: 10 mm

MACHINES
D'ETIQUETAGE
Machine d’étiquetage BESTEQ-LMW-1

Congu pour appliquer I'étiquette auto-adhésive
sur les canettes et bouteilles cylindriques.

Capacité: 7 000 étiquettes / h

Hauteur max. De ['étiquette avec support: 110
mm

Etiquette max. longueur: 520 mm

Zone de collage min. diametre: 10 mm

MatwumHa sTukeTpoBoyHas OB-CAT-S2

[NpenHasHa4eHa 415t STVKETUPOBAHMSt GOKOBOW 1
KPYroBoW 6YMaXKHON STUKETKON METaNINHYECKImX
6aHoK.

Pexxum paboTbi:

-[NonyaBTOMaTUHECKNIA C NEPUOANHECKON
[103arpy3Koin STUKETOK

-ABTOMAaTUYECKMIN C HENPEPBIBHOM Nagaden
STUKETOK.

[Mpon3BoanTENBHOCTL (MonyaBTOMaT):
6000-9000 aTunkeToK/Hac
MpownssoguTensHoCTb (@BTomar): 9000-14000
3TUKeTOK/Hac

Paamepsb! (OxLLIXB): 2000x650x1400 Mm

Labeling machine OB-CAT-S2

Designed to apply wrap-around or
C-wrap paper labels on round metal
cans.

Modifications avaible:

-Semi-automatic with label manual load
system

-Automatic with continuous label feeding
system.

Semi-automatic capacity: 6000-9000
labels/hr

Automatic capacity: 9000-14000 labels/hr
Dimensions(LxWxH): 2000x650x1400 mm

Machine d’étiquetage OB-CAT-S2

Congu pour appliquer des étiquettes en papier
enveloppantes ou en C sur des contenants ronds.

Modifications disponibles:

-Semi-automatique avec systéme de chargement
manuel d'étiquettes

-Automatique avec systéeme d'alimentation
d'étiquettes en continu.

Capacité semi-automatique:

6000-9000 étiquettes / h

Capacité automatique: 9000-14000 étiquettes / h
Dimensions (LxIxH): 2000x650x1400 mm

MatlumHa sTukeTpoBoyHas P1-VEN

[NpenHasHaveHa AN STVKETUPOBaHNSA KPYroBOn
ITUKETKOWN CTEKNSIHHBIX HAHOK.

MpownssoanTensHoCTb: 6000 aTNKeTOK/Hac
Ovamvetp Tapbl: 45 -155 Mm

BbicoTa aTukeTkun: 25-150 Mm

Paamepsb! (OXLLIXB): 2250x900x1250 Mm

Labeling machine P1-VEN

Designed to apply wrap-around paper
labels on round glass containers.

Capacity: 6000 labels/hr

Container diameter: 45 -155 mm

Label height: 25-150 mm

Dimensions (LxWxH):2250x900x1250 mm

Machine d'étiquetage P1-VEN

Congu pour appliquer des étiquettes en papier
enveloppantes sur des boites rondes.

Capacité: 6000 étiquettes / h

Diametre du conteneur: 45-155 mm
Hauteur d'étiquette: 25-150 mm
Dimensions (LxIxH): 2250x900x1250 mm

OBOPYLOBAHME
ON1A NEPEMELLEHIA TAPBI
MogbLEMHVIK MYCTOW METAITNHECKOW
KOHcepBHoW Tapbl BESTEQ-TLA-3000

[MpenHasHa4eH AN nogbemMa Ha HEOBXOAVMYIO
BbICOTY M MEpeAaqn Ha CnepytoLLyto
TEXHONOMMYECKYIO OMnepaLmio (oLnapnsaHmne)
NyCTON METAININHECKOM Tapbl (Kak »KECTAHOM,
TaK 1 antoMrH1eBon). MogbemHnK padpaboTaH
TaknM 06pPa3oM, HTOObI UCKTIOHMTE TPaBMUPO-
BaHVe Tapbl 1 €€ NaKOKPaCOYHOrO MOKPbITHS.

MpounssoguTensHocTb: 7200 GaHok/Hac (8
3aB1CUMOCTY OT pa3Mepa Tapbil)

TRANSPORTING
EQUIPMENT
Empty can vertical feeder
BESTEQ-TLA-3000

Designed for lifting empty cans on
desired height and feed to the following
production line process (e.g. sterilisation).
Its construction excludes any harm of
coating or damage to transporting cans.

Capacity: 7200 cans/hr (depends on can size)

EQUIPEMENT
DE TRANSPORT
Distributeur vertical de boites vides
BESTEQ-TLA-3000

Congu pour soulever des bidons vides a la hauteur
désirée et alimenter le processus de ligne de
production suivant (par exemple, stérilisation).

Sa construction exclut tout dommage du
revétement ou tout dommage aux canettes de
transport.

Capacité: 7200 canettes / h (dépend de la taille
de la canette)

MogbeMHVK TENEXKN

MpysonogbeMHocTb: 300 Kr
Beicota nogbema: 2000 MM

Stationary cart lift dumper

Lifting capacity: 300 kg
Lifting height: 2000 mm

Elévateur vertical de chariot

Capacité de charge: 300 kg
Hauteur de levage: 2000 mm
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Cton HakonuTenbHeI BESTEQ-ART

MpefHasHadeH Ans 6ydepursalmm (Hakonne-
HINS) KOHCEPBHOW Tapbl Nepep nogayen Ha
CneayoLLmin TEXHOMOMMHYECKMA NPOLECC U
YMaKOBKY.

B koMmnekTaumio BXoAMT NprBog, C perynvpye-
MOW CKOPOCTbIO BpaLLEHNSI.

Pa3mepbl cTona no TpeboBaHmio KneHTa
MowuHocTe nprsoga: 0,18 kBT

Accumulating Rotary Table BESTEQ-ART

Designed to accumulate round
containers and to discharge to the next
conveyor process or manual packing.
Includes variable Speed Drive For
Rotation Speed Control.

Dimensions customisable by clients
requirements
Installed power: 0,18 kW

Table rotative a accumulation BESTEQ-ART

Congu pour accumuler des conteneurs ronds et
pour les décharger vers le processus de convoyeur
suivant ou I'emballage manuel.

Comprend un entrainement a vitesse variable pour
le contréle de la vitesse de rotation.

Tailles de tables selon la demande du client
Puissance installée: 0,18 kW



Cton chacoBo4HbIn BESTEQ-ARPT-3000

[NpenHasHayeH ans pyyHom acoskmn
0BKapPEHHOW PbiBbl, MACHBIX MM OBOLLHbIX
nonycabpukaToB B METAIIMHECKYO
KOHCEPBHYIO Tapy.

KoHwndeckasi hopma B LIeHTpe obecrneyvBaeT
[paBHOMEpPHOE pacnpenenenmne NPoayKTa,
KOTOPbI NOJAETCS CBEPXY Ha Pabouyto
obnacTb.

B koMmnekTaumio BXoauT NpuBog, C perynvpye-
MOW CKOPOCTbIO BPaLLEHNS.

Paamepbl: D3000xH1500 MM
(pasmep no 3anpocy KMHTa)
YcTtaHoBneHHas MoLLHOCTb: 0,5 kBT

Rotary Table for manual filing
BESTEQ-ARPT-3000

Designed for manual filling containers with
meat, fish or vegetables.

Conical shape in the centre provides even
distribution of a product that is fed from top
to the working area for the comfortable
manual filling process.

Includes variable Speed Drive For Rotation

Speed Control.
Dimensions: D3000xH1500 mm

(customisable)
Installed power: 0,5 kW

Table rotative d'emballage BESTEQ-ARPT-3000

Congu pour le remplissage manuel des récipients
avec de la viande, du poisson ou des légumes.

La forme conique au centre permet une distribution
uniforme d'un produit qui est alimenté du haut vers
la zone de travail pour un processus de
remplissage manuel confortable.

Comprend un entrainement a vitesse variable pour
le controle de la vitesse de rotation.

Dimensions: D3000xH1500 mm (personnalisable)
Puissance installée: 0,5 kW

TpaHcnopTep nnactuHyaTbii BESTEQ-TP /
BESTEQ-TPR

I'Ipe,qHaaHaqu ANA nepemMeLLeHna Tapbl nnn
OPYyrnx rpy30B Mexxay TeEXHONOrm4eCcKnMmn
onepaunaMmn, TakMm oﬁpaaoM CBA3bIBasA
oTAeNbHble MallMHbI B €OVHYO JIMHWIO.

[ononHnTensHble onumm:

[MpsiMble, NMOBOPOTHbIE, Pa3BOPOTHbIE
OpHopsaaHble, MHOropsaHbIe

C NOCTOSAHHOW 1V NEPEMEHHOI CKOPOCTHIO
[nacTvkoBble MM METANINHECKME Lienk.

[nvHa: 1200-8000 mm

YcTtaHoBneHHas MolwHocTb: 0,25-1,5 kBT
vpwvHa pspa: 82,5

CkopocTb: 5-50 M/MUH

Lamellar conveyor BESTEQ-TP /
BESTEQ-TPR

Is used for transportation of containers and
another type of loads between processing
machines to form continuous production line.

Available options:

Straight, turning, u-turning
Single row, multi row

Constant speed, variable speed
Plastic chain, metal chain.

Length: 1200-8000 mm
Installed power: 0,25-1,5 kW
Single row width: 82,5
Speed: 5-50 m/min

Bande de transport lamellaire BESTEQ-TP /
BESTEQ-TPR

Congue pour le transport de conteneurs et d'un
autre type de charges entre les machines de
traitement pour former une ligne de production
continue.

Options disponibles:

Droit, tournant, demi-tour

Une rangée, plusieurs rangées
Vitesse constante, vitesse variable
Chaine en plastique, chaine en métal.

Longueur: 1 200 a 8 000 mm
Puissance installée: 0,25-1,5 kW
Largeur d'une rangée: 82,5
Vitesse: 5-50 m / min

TpaHcnopTep neHTouHbIi BESTEQ-TB

[peaHasHaveH Ans nepemMeLLeHns pasmyHbIx
rPY30B MeXay TEXHONOMMHECKMY orepaLms-
MU, TakMM 06pasoM CBSA3bIBas OTAENbHbIE
MaLLMHb! B @4VHYIO JIMHUIO.

[nvHa: 1500-8000 mm
LLnprHa: 100-1000 mm
YcTaHoBneHHas MoLLHOCTb: 0,25-1,5 kBT
CkopocTb: 5-50 M/MUH

Transport belt BESTEQ-TB

Designed to transport all types off food
products on PVC belt between processing
machines or for manual sorting,
commensurate with customer specification
and factory application.

Length: 1500-8000 mm
Width: 100-1000 mm
Installed power: 0,25-1,5 kW
Speed: 5-50 m/min

Tapis de transport BESTEQ-TB

Congu pour transporter tous les types de produits
alimentaires sur bande PVC entre les machines de
traitement ou pour le tri manuel, en fonction des

spécifications du client et de I'application en usine.

Longueur: 1 500 a 8 000 mm
Largeur: 100-1000 mm
Puissance installée: 0,25-1,5 kW
Vitesse: 5 a 50 m / min

TpaHcnopTep MofynbHbii BESTEQ-TM

MpenHasHayYeH 45 NepeMeLLEeHst HECKOMbKIX
PSANOB KOHCEPBHOM Tapbl, HAaNpyMep, Npu
PyHHOI (hacOBKe MPOLYKTOB B KOHCEPBHYHO
Tapy.

[Onvna: 1500-8000 MM

LLnpwrHa: 100-1000 Mm

YcTaHoBneHHas MoLLHoCTb: 0,25-1,5 kBT
CkopocTb: 5-50 M / MUH

Modular plastic transport belt BESTEQ-TM

Designed to transport separate multiple rows
of products between processing machines or
for manual packing, commensurate with
customer specification and factory
application.

Length: 1500-8000 mm
Width: 100-1000 mm
Installed power: 0,25-1,5 kW
Speed: 5-50 m/min

Tapis de transport BESTEQ-TM

Congu pour transporter plusieurs rangées séparées
de produits entre les machines de traitement ou
pour I'emballage manuel, en fonction des
spécifications du client et de I'application en usine.

Longueur: 1 500 a 8 000 mm
Largeur: 100-1000 mm
Puissance installée: 0,25-1,5 kW
Vitesse: 5a 50 m/ min "

TpaHcnopTep HabyxaHust BESTEQ-TG-6000

MpepHasHaveH Ans nepemMeLLeHus v
BbIOEPXKKV MPeaBapuTensHO NaH1poBaHHOM
MYKOW MpoayKumn (pbiba, MACHOE Cbipbe,
OBOLLN 1 Mpo4ee).

MponssoantensHocTb: 100-600 Kr/ 4
(B 3aBUCMMOCTYM OT NPOAYKTA)

Breaded food soaking belt
BESTEQ-TG-6000

Designed to move food products after
breading process to the next production
stage and improve the breading coat.

Capacity: 100-600 kg/hr
(depends on product)

Bande de trempage des aliments panés
BESTEQ-TG-6000

Congu pour faire passer les produits alimentaires
apres le processus de panification a I'étape de
production suivante et améliorer la couche de panure.

Capacité: 100-600 kg / h (dépend du produit)
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TpaHcnopTep NoTpoLLeHns poibbl BESTEQ-TMI

MpenHasHa4eH st MOTPOLLEHNUS PbiObl, B TOM
ymcne ANs yoaneHus KOPHOro SCTbIka u
BHYTPEHHOCTEN, UHCNEKLMM 1 AONONHUTENBHOM
NMPOMBIBKM TYLLIKM.

Konnyectso paboyero mecta: 6-24
LnuHa: 5000-120000 mm

LLinprHa: 1600 mm

YcTaHoBneHHast molHocTe: 1,1-2,5 kBT

Evisceration transport belt BESTEQ-TMI

Designed to manually de-head, de-tail
and eviscerate all types of fish,
commensurate with customer
specification and factory application.

Number of workplace: 6-24
Length: 5000-120000 mm
Width: 1600 mm

Installed power: 1,1-2,5 kW

Bande de transport d'éviscération BESTEQ-TMI

Congu pour I'éviscération du poisson, y compris
|'élimination du caviar et des entrailles, I'inspection
et le lavage supplémentaire de la carcasse.

Nombre de lieux de travail: 6-24
Longueur: 5000-120000 mm
Largeur: 1600 mm

Puissance installée: 1,1-2,5 kW "



TpaHcrnoptep oxnaxaeHus BESTEQ-TGC-600

MpenHasHaveH ans oxnaxaeHns npeasapu-
TENbHO TEPMOOOPaABOTAHHOIO ChIPbsA 1 ANS
cbopa M3NNLLIKOB Macsa nocne o6xapku.

Pasmepeb! (OxLLxB): 7000x1100x1900 MM
YcTaHoBNEHHAs MOLLHOCTb: 2 KBT

Cooling belt BESTEQ-TGC-600

Designed to cool food products after
heat treatment and to collect excess oil
after deep frying process.

Dimensions (LxWxH): 7000x1100x1900 mm
Installed power: 2 kW

Courroie de refroidissement BESTEQ-TGC-600

Congu pour refroidir les produits alimentaires apres
le traitement thermique et pour collecter I'excés
d'huile apres le processus de friture.

Dimensions (LxWH): 7000x1100x1900 mm
Puissance installée: 2 kW

TpaHcrnopTep ynakoBO4HbIN
BESTEQ-TBP-3000

[MpenHasHadeH 4ns onTUMmU3aLmm onepawum
PY4YHON YNakOBKM METAINTMHECKON KOHCEPBHOW
Tapbl C rOTOBOW NMPOAYKLMEN B KAPTOHHbIE
KOPOOKM MyTeM aBToMaTn3aLmy NoAaqmM Tapbl ¢
NPoAyKLMel 1 OTBOAA HaNOMHEHHbBIX KOPOOOK.

[Mpor3BOANTENBHOCTb (CKOPOCTL Lieni):
10-25 M/MUH

Paboyas ckopocTb: 10-25 M / MUH

Paameps! (OxLLIXB): 4000x875x750 (+ 50) MM
YcTtaHoBneHHast MoLLHoCTb: 0,18 kBT

Manual packing system BESTEQ-TBP-3000

Designed to speed up manual packing
process by automatic feeding system of
products and boxes to a workplace and out
feeding fulfilled boxes.

Capacity (line speed): 10-25 m/min
Working speed: 10-25 m/min
Dimensions (LxWxH):
4000x875x750(x50) mm

Installed power: 0,18 kW

Systéme d'emballage manuel BESTEQ-TBP-3000

Congu pour accélérer le processus d'emballage
manuel grace a un systeme d'alimentation
automatique des produits et des boites sur un lieu
de travail et au retrait des boites remplies.

Capacité (vitesse de ligne): 10-25 m / min
Vitesse de travail: 10-25 m / min

Dimensions (LxPxH): 4000x875x750 (+ 50) mm
Puissance installée: 0,18 kW

TpaHCcnopTep MHCTMEKLMOHHEIA POSIMKOBbIN
BESTEQ-TIR

MpenHasHaYveH Ans nepemMeLLeHns pasnmyHbIX
OBOLLEN C BO3MOXKHOCTBIO X UHCTIEKLMN 11
COPTUPOBKMU.

HnvHa: 1500-8000 m

LnpuHa: 400-1000

YcTaHoBneHHas MollHocTk: 0,25-1,5 kBT
CkopocTb: 5-30 M / MUH

Roller belt BESTEQ-TIR

Designed for transporting and inspection of
vegetables.

Length: 1500-8000 m
Width: 400-1000

Installed power: 0,25-1,5 kW
Speed: 5-30 m/min

Courroie a rouleaux BESTEQ-TIR

Congu pour le transport, I'inspection et le tri des
légumes.

Longueur: 1 500 a 8 000 m
Largeur: 400-1000

Puissance installée: 0,25-1,5 kW
Vitesse: 5a 30 m/ min

BAPAHOYHBLIE MALLINHBI

MatuvHa st 6apaHouHbIX U3penvii
BESTEQ-SRM-M

[MpenHasHadeHa ons packaTku Tecta un
hOPMMPOBAHNA PA3NNHHON KOMbLIEOBPa3HOM
hopMbl 6apaHo4HbIX 13aenun. Popmoska
MPOVICXOAWT MNPV MOMOLLIY MEXaHNHECKOrO
npvHUMNa paboTsbl.

[Mpoun3soanTenbHOCTb: 89,4-162 Kr / Yac
KonnuyecTtBo umKNoB B MUHYTY: 18
Paamepbl (OxLLIXB): 1985x1125x1605 mMm

BAGEL MAKING MACHINES

Bagel making machine BESTEQ-SRM-M

Designed to form bagels at a different
size from dough slice.

Automatically rolls dough and forms
bagels that come out lined up on a
conveyor belt.

Forming process is supplied by
mechanical working process.

Capacity: 89,4-162 kg/hr
Cycles per minute: 18
Dimensions (LxWxH): 1985x1125x1605 mm

MACHINES DE FABRICATION
DE CRAQUELINS
Machine de fabrication de craquelins
BESTEQ-SRM-M

Congu pour former des craquelins de taille
différente de la tranche de pate.

Roule automatiquement la pate et forme des
craquelins qui sortent alignés sur un tapis roulant.

Capacité: 89,4-162 kg / h
Cycles par minute: 18
Dimensions (LxIxH): 1985x1125x1605 mm

MatumHa it 6apaHOYHbIX U3Oenuit
BESTEQ-SRM-P

MpenHasHa4eHa st packaTku Tecta
(HOPMMPOBaHNS Pa3INHHOM KOMbLIEOOPa3HOM
(HOpPMbI HapaHO4HbIX N3AeNni.

DopMOBKa MPOVCXOANT MPY MOMOLLIA
MHEBMO-3/1IEKTPUHECKOrO NMPUBOAA.

MpownasoauTensHocTb: 90-160 Kkr / 1Yac
KonnuyecTso umKoB B MUHYTY: 18
Paamepbl (OxLLXB): 2135x985x1570 Mm

Bagel making machine BESTEQ-SRM-P

Designed to form bagels at a different
size from dough slice.

Automatically rolls dough and forms
bagels that come out lined up on a
conveyor belt.

Equipped with pneumo-electric drive for
forming process.

Capacity: 90-160 kg/hr
Cycles per minute: 18
Dimensions (LxWxH): 2135x985x1570 mm

Machine de fabrication de craquelins
BESTEQ-SRM-P

Congu pour former des craquelins de taille
différente de la tranche de pate.

Roule automatiquement la pate et forme des
craquelins qui sortent alignés sur un tapis roulant.
Equipé d'un entrainement pneumo-électrique.

Capacité: 90 a 160 kg / h
Cycles par minute: 18
Dimensions (LxIxH): 2135x985x1570 mm
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MatumHa st 6apaHoYHbIX U3penuit
BESTEQ-J7-DRM

[MpepHasHa4eHa ons packaTky Tecta u
(HOPMMPOBaHNS Pa3INHHOM KOMbLIEOOPa3HOM
hOopMbI HapaHOHHbIX N3AEeNniA.

DopMOBKa MPOVICXOANT MPY MOMOLLIN
cepsonpvBoAa.

MpownssoamTensHocTe: 90-200 Kr / 4ac
Konn4ecTtso umknos B MuHYTY: 10-22
Pasmepb! (OxLLXxB): 1820x800x1500-1680 mm

Bagel making machine BESTEQ-J7-DRM

Designed to form bagels at a different size
from dough slice.

Automatically rolls dough and forms bagels
that come out lined up on a conveyor belt.
Adjustable forming and dough rolling cycles
allow optimizing production for different
types and input of dough slice sizes.
Capacity: 90-200 kg/hr

Cycles per minute: 10-22

Dimensions (LxWxH):
1820x800x1500-1680 mm

Machine de fabrication de craquelins
BESTEQ-J7-DRM

Congu pour former des craquelins de taille
différente de la tranche de pate.

Roule automatiquement la pate et forme des
craquelins qui sortent alignés sur un tapis roulant.
Grace a de nouvelles solutions de conception,
I'efficacité et la productivité ont été améliorées tout
en réduisant les dimensions de la machine.

Les cycles de formage et de laminage de la pate
réglables permettent d'optimiser la production
pour différents types et I'entrée de tailles de
tranches de pate.

Capacité: 90-200 kg / h
Cycles par minute: 10-22
Dimensions (LxIxH): 1820x800x1500-1680 mm
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PELLIEHVA OJ1A9 KOHCEPBHbIX
JIMHWIA MoA, KoY
JInHWs NpoM3BOACTBA MSICHBIX M MSICOPacTy-
TesbHbIX KOHCepBoB BESTEQ-MCL

MpownssoanTensHocTe: 1000 6aHOK/CMeHa;
300-600 kr/cmeHa

MpownssoanTensHocTb: 2000 6aHOK/CMeHa;
600 Kkr / cmeHa

MpownssoanTensHocTb: 5000 6aHOK / CMeHa;
1500-3000 kr / cmeHa

MpownssoanTensHocTe: 10000 6aHOK/CMeHa;
3000-6000 kr / cmeHa

MpownssoguTensHoCTb: 22000 MOXET / cAaBUra;
6000-12000 Kr / cmeHa.

TURNKEY SOLUTIONS
FOR CANNING LINES

Stewed meat canning line BESTEQ-MCL

Capacity: 1000 can/shift;

300-600 kg/shift

Capacity: 2000 can/shift; 600 kg/shift
Capacity: 5000 can/shift;

1500-3000 kg/shift

Capacity: 10000 can/shift;
3000-6000 kg/shift

Capacity: 22000 can/shift;
6000-12000 kg/shift.

SOLUTIONS CLES EN MAIN
POUR LES LIGNES DE CONSRVES
Ligne de mise en conserve de viande cuite
BESTEQ-MCL

Capacité: 1000 can / équipe; 300 a 600 kg / équipe
Capacité: 2000 can / équipe ; 600 kg / équipe
Capacité: 5000 can /équipe; 1500-3000 kg /
équipe

Capacité: 10000 can / équipe ; 3 000 a 6 000 kg /
équipe

Capacité: 22000 can / équipe ; 6000-12000 kg /
équipe

JIMHWSi NPOV3BOACTBA PbIGHBIX KOHCEPBOB
BESTEQ-FCL-9000

MpownssoguTenbHOCTb: 22 000 6aHOK / CMeHa;
6000-12000 kr / cmeHa.

Fried fish canning line BESTEQ-FCL-9000

Capacity: 22 000 can/shift;
6000-12000 kg/shift.

Ligne de mise en conserve de poisson frit
BESTEQ-FCL-9000

Capacité: 22 000 boites / équipe;
6000-12000 kg / équipe.

JMHUA Mo NPOV3BOACTBY KOHCEPBNPOBaHHbIX
rotoBbIx 6niog BESTEQ-EMCL

Ready to Eat Meal Canning Lines
BESTEQ-EMCL

Ligne de production de plants cuisinés en
conserve BESTEQ-EMCL

JIMHWS 1O NPOU3BOACTBY MOKPbLIX KOPMOB /15t
[OOMaLLHNX >XMBOTHBIX BESTEQ-PFCL

Pet food canning lines BESTEQ-PFCL

Ligne de production d’aliments humides
pour animaux de compagnie BESTEQ-PFCL

JIMHWS 4nst PO3MMBa LIENbHOMO CryLLEEHHOTO
Morioka ¢ caxapom BESTEQ-CMBL

MpownssoanTensHocTb: 48 000 6aHoK/CMeHa;
MpownssoanTensHocTe: 96 000 6aHoK/CMeHa.

Condenced milk filling line
BESTEQ-CMBL

Capacity: 48 000 can/shift;
Capacity: 96 000 can/shift.

Ligne de mise en boites du lait condensé entier
avec du sucre BESTEQ-CMBL

Capacité: 48 000 boites / équipe;
Capacité: 96 000 boites / équipe

JHWA Ana NPOVM3BOACTBA CryLLEHKU U3
LieNlbHOro Mosioka v cyxoro BESTEQ-CMPL

Condenced milk processing line
BESTEQ-CMPL

Ligne de production de lait condensé a
partir de lait entier et de lait en poudre
BESTEQ-CMPL
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JInHua npousBoacTea 1 hacoBKU BapeHbs,
PKeMOoB, KoHcumiopos BESTEQ-JCL

MponssoanTenbHocTb: 250-500 Kr/4ac;
MponssoantensHocTb: 500-1500 Kr/4ac;
MponssoantensHocTs: 1500-5000 Kr/4ac.

Jams and confitures canning line
BESTEQ-JCL

Capacity: 250-500 kg/hr;
Capacity: 500-1500 kg/hr;
Capacity: 1500-5000 kg/hr.

Ligne de production et conditionnement de
conserves, confitures, gelées, marmelades
BESTEQ-JCL

Capacité: 250-500 kg / h;
Capacité: 500-1500 kg / h;
Capacité: 1500-5000 kg / h.



OT3bIBbl HALLIX KITMEHTOB

FEEDBACK FROM OUR CUSTOMERS
COMMENTAIRES DE NOS CLIENTS
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['lo3BOHUTE Cenyac, Make a call Appelez-nous
YTOObI 3aMnyCTUTb to start up dés maintenant et votre
NPOV3BOACTBO your production production fonctionnera
yxe dYepes 50 aHen line in 50 days dans 50 jours
+7 800 500 20 99 +7 863 333 20 99 +/7 863 333 20 99

E-mail: sales@besteq.ru

@ www.besteq.ru @ vk.com/besteq_engineering
@ www.fb.com/bestegengineering/ instagram.com/besteq_engineering/

@ https://www.youtube.com/channel/UCS28iIPSNyzBt9T1n51vMOg
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