
Лучший результат 
на лучшем оборудовании

Двухбункерный автомат для производства печенья 
D  AC- 600  

        Двухголовочный автомат DAC 600 предназначен для производства пирожных и других 
кондитерских изделий. Использование двух головок позволяет производить одновременно пирожные 
из двух видов теста. Это могут быть пирожные и кондитерские изделия двухцветные, украшенные, с 
начинкой. Подовые листы: 600/1000 - 600/800 - 
600/400
Головка с двумя емкостями на сменные наконечники 
для разных видов пирожных.
Устройство для струнной резки.

Принцип действия: 

      На подовые листы, установленные на движущемся 
столе машины дозируется одновременно тесто из двух 
емкостей, при этом в одной из них может быть белое 
тесто,  а  в  другой  -  цветное  или  мармелад.  В 
зависимости  от  вида  наконечника  и  установки 
машины  можно  производить  пирожные  с  начинкой, 
украшенные,  а  оборот  наконечников  позволяет 
создавать дополнительные узоры. 

 Технические характеристики:

Напряжение питания  3х400 В 

Установленная 
мощность 

 2,55 кВт 

Габариты
- высота
- ширина
- длина

1400 мм
1200 мм
1390 мм

Масса  300 кг  

 Изготавливается согласно польским стандартам, директивам ЕЭС 73/32 ЕЕС и 93/68 ЕЕС.
 Машина имеет сертификат Государственного Института Гигиены. 
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